Chateau de Béru

Speisempfehlungen

Clqablis CIOS BérL’ MO’/) OPOIC von Christoph Raffelt
A O C Osso Buco vom Kalb

(Fleisch)

Seezunge mit Zitronen-Beurre Blanc und
) 2018, 1500 ml

Zitronenthymian
9  Frankreich, Burgund

(Fisch)
(£5 9950219062
% Chardonnay Blanc de Bresse nach Georges Blanc

(GemiUse & Vegetarisch)

Alkoholgehalt: 1.350,0 %
RestsiiBe: 0g/l
Gesamtsaure: 6.3 g/l
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Verkostzngsnotizen

von Christoph Raffelt vom 20.01.2022

Informationen zum Wein

Der Weinberg Clos de Béru ist die Monopol-Lage des Hauses. Der Clos de Béru ist nur deshalb nicht als Premier Cru im Chabilis klassifiziert, weil er zum Zeitpunkt des friihen Todes von
Comte Eric de Béru verpachtet war und die Familie kein Interesse an einer Klassifizierung erkennen lie3. Historisch wurde der Clos de Béru immer auf dem Niveau guter Premier-Cru-
Lagen gesehen. Wenn man in dem Weinberg steht, wird einem auch sofort klar, warum: reiner stdlich exponierter, nicht sehr steiler, aber durchaus héngiger und sehr steiniger
typischer Kimmeridge-Boden. Die Grenzen wurden seinerzeit von den Ménchen entlang des Terroirs gezogen. Deswegen hat der Clos keine gleichmafBige Form, sondern die eines

schiefen Trapezes. Ausgebaut wird der Wein im ersten Jahr in Tonneaux, danach im Tank.

Farbe

mittleres Strohgelb mit leicht grinen Reflexen

Nase

Der Jahrgang 2017 bedeutete fiir den Clos de Béru den bisherigen Héhepunkt. Wenn man den Witterungsverlauf von 2018 im Hinterkopf hat, kann man gegen den 2018er Jahrgang
schon mal Vorbehalte hegen. Aber dieser Chabliswiderlegt sie. Der 2018er Clos de Béru ist ein faszinierend guter und kihl wirkender Wein, der gleichzeitig Kraft, Tiefe und Frische
besitzt. In der Nase zeigt er einen Hauch von Milchsaure und die typische Béru-Oxidation. Bestimmt wird der Wein aber von Zitronen samt Zesten, gelben und griinen Pflaumen, griinen

Mandeln und Stein.

Gaumen

Fur das Chablis sind warme Jahrgénge wie 2018 nicht einfach. Dass 2018 aber tatséchlich warm, ja oftmals heif3 war, merkt man demMonopole tberhaupt nicht an. Klar, der Wein besitzt
13,5 Vol.-%, aber die veratmet er locker. Daflr ist am Gaumen jede Menge los. Das beginnt mit der lebendigen Saure, die viel Energie mit sich bringt. Das geht weiter mit einer
ordentlichen Portion Trockenextrakt, einem Teil knackiger und einem Teil fleischiger griner und gelber Frucht und endet irgendwann mit ein wenig Austernschale, Salz und Mineralitat.

Mit Warme zeigt sich etwas Holz, das sich aber exzellent einbindet und denChablisin ein intensives Finale begleitet. Das ist fur 2018 zweifelsohne ein grofier Wurf!



