Bret Brothers

Speisempfehlungen

Fleurie Climat "Ponci¢” Zen B
A O C Kiirbis-Tomaten-Tarte mit Sbrinz-Amarettini-

Kruste
(GemiUse & Vegetarisch)

) 2021, 750 ml
Charcuterie (franzosische Wurst-Delikatessen)

9 Frankreich, Beaujolais

(Fleisch)
[£5 9950217568

% Gamay Kaninchenragout mit Tomaten, Artischocken,
Knollensellerie und Knoblauch
Alkoholgehalt: 12,0 % (Wild)
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FLEURIE
Appellation Eleurie Contrdléc

CLIMAT « PONCIE »
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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 20.11.2022

Info zum Wein:

Die Weinberge, bestockt mit 30 Jahre alten Reben, liegen auf dem rosa Granit des Ortes Poncié, sind nach Stidwesten geneigt und bringen kleine Trauben hervor. Die Maischegérung

erfolgt 10 Tage lang in der ZEN-Mazeration "carbonique", abschlieBenden Vergarung und Ausbau in 8 Jahre alten Fassern.

Farbe:

Durchscheinendes Kirschrot mit rubinfarbenen Reflexen.

Nase:

Eine duBerst vielschichtige Aromatik dringt aus dem Glas hervor, zu roten Friuchten wie Waldhimbeeren und roter Johannisbeere gesellen sich &therische Aromen von Efeu, Veilchen
und Estragon sowie ein Hauch Baumrinde, Lakritz und griner Pfeffer. Seine frische und kdhle Stilistik zeigt sich bereits in der Nase mit wunderschéner Prasenz und lockt zum ersten

Schluck.

Gaumen:
LeichtfaBig mit voller Frucht zeigt sich der 2021er Fleurie Climat ,Poncié” am

Gaumen. Seine Tanninstruktur ist du3erst mild, die Saure feingliedrig und belebend. Feine Fruchtsifie verleiht ihm einen verflhrerischen Anstrich. Ein Tropfen, der pure Trinkfreude

vermittelt, am besten leicht geklhlt aus Burgunderglésern.



