de I'Enclos

Speisempfehlungen

Petit Chablis A O C von Christoph Raffelt

Sandwiches mit Ei und Kewpie-Mayonnaise

() 2022, 750 ml (GemUse & Vegetarisch)

Q  Frankreich, Burgund Spaghetti alle vongole

(5 9910310077 (Meeresfruchte)

% Chardonnay
Jakobsmuscheln und Riibchen-Carpaccio mit

Zitronen-Honig-Dressing

Alkoholgehalt: 1.260,0 %

(Meeresfriichte)
RestsiiBe: 0g/l
Gesamtsaure: 0g/l

| domaine de

lenclos

UANET DAWIEN BOUCHARD

HIIT CHABLIS:
222




Verkostzngsnotizen

von Christoph Raffelt vom 16.10.2023

Info zum Wein:
Die Reben fir den Petit Chablis der Domaine I'Enclos wachsen auf 1,75 Hektar auf lehmigen Kalkbdden. Gepflanzt in den 1980er Jahren tberschaut die Lage die Kirche von
Beine. Handgelesen und spontan mit eigenen Hefen im Stahl vergoren, werden die Weine vor der Fullung nur minimal gefiltert und geschwefelt.

Information zum Wein

Der Chardonnay stammt aus einer Petit-Chablis-Lage von 1,75 Hektar auf Portlandian-Kalk, die in den 1980er Jahren gepflanzt wurde. Edelstahlausbau, Spontanvergarung und Ausbau

auf der Feinhefe Uber zwdIf Monate.

Farbe
mittleres Strohgelb

Nase

Ein heller, klarer und fruchtiger 2022er Chablis und zwar aus einer Petit-Chablis-Lage. In der Nase wirkt der Wein typisch und prézise mit zitrischen, apfeligen und krdutrigen Noten

samt einem go(t aus einem Hauch von flichtiger Sdure und Jod.

Mund

Am Gaumen préasentiert sich der Petit Chablisgenau als der unkomplizierte aber unverwechselbare Vertreter dieser Region, der er auch sein soll. Die Saure sorgt flr einen angenehmen

Druck in diesem Chardonnay, der saftig, zitrisch und herb wirkt mit einem Hauch von Feuerstein. Salz, Zesten und eine griingelbe Frucht sorgen fur viel Trinkfluss.



