Clos du Moulin aux Moines

Auxey-Duresses "Moulin aux

Moines” Vieilles Vignes
Monopole rouge

) 2018, 750 ml
9 Frankreich, Burgund
[£3 9910218155

% Pinot Noir/Spatburgunder

Alkoholgehalt: 1.250,0 %
RestsiiBe: 18/l
Gesamtsiaure: 5.2¢g/l

¥ [T 2 :“; |
AUXEY-DURESSES
(L0S DU MOULIN AUX MOINES |
Monopole - Vieilles Vignes
2018
t10S DU MOULIN AUX MOINES
RAND VIN DE BOURGOGNE

-

Speisempfehlungen

von Christoph Raffelt
Lamm-Kebab mit Kreuzkiimmel, Aprikosen und
Mandelkernen

(Fleisch)

Kiirbis-Risotto

(Gemise & Vegetarisch)

Wildfasanenbrust auf Fettuccine mit Morchelrahm

(Wildgeflugel)



Verkostzngsnotizen

von Christoph Raffelt vom 29.06.2020

Raffelt:

Am Gaumen wirkt der Pinot noir ungemein seidig wie auch elegant und bietet doch gleichzeitig Spannung und Grip. Hier wirkt die Mineralik ab dem ersten Moment. DemMoulin aux
Moines« ist am Gaumen noch steiniger und noch kihler, als die Nase vermuten lief3. Dabei wirkt die rote Frucht durchaus reif, und sie ist ungemein saftig. Neben der Frucht kommt ein
wenig dunkle Schokolade mit ins Spiel, ebenso Mandeln, ein wenig Gewdirz, Unterholz und ein ganz leichtergodt de campagne Insgesamt wirkt der Wein druckvoll und komplex, er ist

seidig und voller Finesse.
Information zum Wein

Auxey-Duresses liegt im Herzen eines Tals, das an der Cbte de Beaune beginnt und sich auf der Route de La Rochepot und Autun durch die Hautes-Cbtes schiebt. Die Appellation
befindet sich an der Grenze zu Meursault. Der Weinberg Moulin aux Moines ist eine der drei Monopol-Lagen der Domaine. Der Bereich der Vieilles Vignes des Monopols wurde in den
1950er Jahren im oberen Teil des Clos gepflanzt, wo das Terroir eine andere Zusammensetzung des Kalkmergels aufweist, steiler und trockener ist. Der Bereich umfasst 0,90 ha und
liegt auf 300 Metern Seehdhe. Gelesen wurde von Hand bei 38 bis 44 hl/ha Ertrag. Ausgebaut wurde der spontan vergorene Wein in burgundischenPiéces und Tonneaux ohne

Neuholzanteil.

Farbe

leicht transparentes intensives Rubinrot

Nase

Im Duft wirkt der 2018er »Moulin aux Moines« Vieilles Vignes Monopolefrisch und beerig mit Noten von Himbeeren und Walderdbeeren, die begleitet werden von ein wenig Vanillecreme,

etwas Tomatenessenz und Tomatenblatt, Erde, Unterholz und leichten Ankldngen von Tabak, was dem Burgunder eine vergleichsweise kihle Anmutung mit warmen Elementen verleiht.

Gaumen

Am Gaumen wirkt der Pinot noir ungemein seidig wie auch elegant und bietet doch gleichzeitig Spannung und Grip. Hier wirkt die Mineralik ab dem ersten Moment. DemMoulin aux

Moines« ist am Gaumen noch steiniger und noch kihler, als die Nase vermuten lief3. Dabei wirkt die rote Frucht durchaus reif, und sie ist ungemein saftig. Neben der Frucht kommt ein



wenig dunkle Schokolade mit ins Spiel, ebenso Mandeln, ein wenig Gewdrz, Unterholz und ein ganz leichtergodt de campagne Insgesamt wirkt der Wein druckvoll und komplex, er ist

seidig und voller Finesse.



