Vietti

Speisempfehlungen

Barbel‘a d'/Alba DOC von Christina Hilker

Artischocken-Frittata mit Pesto

Scarrone Vigna Vecchia

(Gemise & Vegetarisch)

. Schwertfischsteak mit Roter Bete, Oliven und siiflen
) 2020, 750 ml

Tomaten
9 Italien, Piemont
(Fisch)
(£5 9911800141
% Barbera Pappardelle mit Radicchio und Salsiccia-Rotwein-
Ragout
Alkoholgehalt: 1.500,0 % (Fleisch)
RestsiiBe: 0g/l
Gesamtsaure: 0g/l

2020

BARBERA D’ALBA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLIATA
i VIGNA VECCHIA SCARRONE



Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 29.12.2022

Info zum Wein:

Trauben aus der steilen, terrassierten Weinbergslage Scarrone (einer hervorragenden Barolo Cru-Lage), die nach Ost-Nordost ausgerichtet, unterhalb des Weingutes in Castiglione
Falletto liegt. Die Parzelle mit den &ltesten Reben wurde 1918 angepflanzt; sie stehen im Drahtrahmen (Guyot) bei eine Pflanzdichte von zirka 4.300 Reben/Hektar. Boden: Kalkmergel.

Durch den niedrigen Ertrag der sehr alten Reben entsteht auf eine natlrliche Weise die auBergewdhnliche Konzentration des Weines.

Info zum Ausbau:

Die am 21. September 2020 von Hand gelesenen Trauben wurden sanft entrappt und in offenen Garbehaltern aus Edelstahl wahrend zwei Tagen kaltmazeriert. Die alkoholische Garung
dauerte rund zwei Wochen, wobei regelmaBiges Uberpumpen und Umwalzen der Maische stattfand, um dadurch eine optimale Farb- und Gerbstoffextraktion zu erreichen.
Biologischer Saureabbau im kleinen Eichenholzfass. Ausbau wahrend rund 18 Monaten, gréBtenteils in Barriques (franzdsische Eiche, davon zirka 25 % neue Fasser), und zu einem

kleineren Anteil im groBen Eichenholzfass. Der Wein wurde vor der Abfillung weder geschdnt noch gefiltert.

Farbe:

Gedecktes Violettrot, farbdicht bis zum Rand.

Nase:

Der 2020er Barbera d'Alba Vigna Veccia Scarrone ist ein wunderschdner und verfuhrerischer Piemonteser Rotwein, dessen Charme bereits in der Nase betért. Sauerkirschen,
Waldhimbeeren, frische Blaubeeren untermalt von floraler Finesse, die an Rosenblatter, Holunderbliten und Veilchen erinnert. Eingefasst in Zimt, Nelke und Vanille, alles sehr fein und

zu keinem Zeitpunkt aufdringlich.

Gaumen:

Am Gaumen fasziniert dieser Barbera mit saftiger Frucht, FruchtsiiBe und belebender Saure, die in eine mineralisch-salzige Spur Ubergeht, der Gerbstoff ist wunderbar geschliffen. Ein
italienischer Klassiker, der sofort nach dem zweiten Glas verlangen lasst und dessen Alkohol viel moderater wirkt als das Etikett vermuten Iasst. Ein Wein, der freudvoll unglaublich Lust

macht auf italienische Klassiker. Sehr gutes Reifepotenzial!



