Quinta de la Quietud

Speisempfehlungen

QL”.’/' ta QUietUd Reserva von Thomas Gotz

Geschmortes Rippenstiick vom Schwein

A 2017, 750 mi (Fleisch)
& Spanien, Toro Zamorano-Kase (geschiitzte DOP)
[£5 9930001881 (Kase)

% Tempranillo

Alkoholgehalt: 1.450,0 %

RestsiiBe: 0g/l

Gesamtsaure: 0g/l
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Verkostzngsnotizen

von Thomas Gotz vom 26.04.2023

Informationen zum Wein:

Tempranillo ist die vorherrschende Rotweintraube im Weinbaugebiet Toro. Die Rebsorte ist dort als , Tinta de Toro” bekannt. Dieser spezifische Tempranillo-Klon hat sich an die
ortlichen Bedingungen angepasst und aufgrund der hohen Sonnenintensitét kleinere Beeren mit dickeren Hauten entwickelt. Deshalb sind die Rotweine aus Toro in der Regel
kraftvoller, dunkler und tanninreicher als ihre Pendants aus Rioja. Die Quinta Quietud Reserva 2017 stammt von 30 bis 60 Jahre alten Rebstécken und aus biologischem Anbau ohne

kinstliche Bewasserung. Einer Spontanvergarung der Trauben folgte ein 24-monatiger Ausbau in franzdsischen Barriques.

Farbe:

Purpurrot

Nase:

Der Wein zeigt im Bukett eine reife Frucht von Schwarzkirsche und dunkler Pflaume sowie wirzige Noten von weiflem Pfeffer und Lakritz. Die Rostaromen, die vom Barrique-Ausbau

herrihren, sind prasent und zugleich gut integriert. Sie maskieren den Wein nicht. Mit Luftkontakt gewinnt die Nase zunehmend an Komplexitat.

Gaumen:

Auch am Gaumen sind die Holzaromen gut eingebunden. Der Wein ist beerig, kraftvoll und dicht, halt aber einen deutlichen Abstand zur Marmeladigkeit (was in Toro nicht immer der
Fall ist). Die pfeffrige Wirze und das markante Tannin sorgen flr ordentlich Gripp am Gaumen und im Abgang. Das Glycerin (14,5 Volumenprozent Alkohol) mildert die kréftigen Tannine

und macht den Wein zugénglicher. Er hat sicherlich die Trinkreife erreicht, kann aber auch noch einige Jahre liegen.



