Karthiuserhof

Speisempfehlungen

Riesling Karthauserhot

Jakobsmuscheln auf geflammtem Chicorée mit Passionsfrucht
(Meeresfruchte)

Grosses Gewdchs

Kalbsbies auf Lauch-Kartoffelpuree mit Estragonrahm
(Fleisch, Kalb)

Waldpilz-Ravioli in Nussbutter und Mangoschaum (Gemuse &
Vegetarisches)

) 2022, 750 ml
© Deutschland, Mosel
[£Z 9912012091

% Riesling

Alkoholgehalt: 12,0 %




Verkostungsnotizen

von vom 07.08.2024

Farbe
helles bis mittleres Strohgelb

Nase
Das GrolRe Gewachs 2023 aus dem Eitelsbacher Karthauserhofberg offnet sich mit Noten von Zitronen und und Reineclauden, ein wenig Minze und anderen

Gartenkrautern. Uber allem liegt ein wenig Gesteinsrauch und vielleicht ein Hauch von Reduktion und etwas SiiRholz.

Gaumen
Am Gaumen ist das GG in angenehmer Weise schlank und drangend mit einer druckvollen Apfelsaure und vielen herben Noten. Da ist viel Spannung drin

und eine schone Prazision. Vor allem wirkt der Wein im Finale knalltrocken, ist gepragt von Zitronen, Bergamotten, wiederum Minze und nassem Kiesel.



