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Speisempfehlungen

von Marian Henf3

Geschmorte Lammzunge mit st3-sauren Linsen und Sherry-

Vinaigrette
Lackierte Ochsenbackchen mit cremigen Steckruben

Cassoulet von Bohnen, Speck und Walnussen



Verkostungsnotizen

von Marian Henf3 vom 05.10.2024

Farbe:

Dunkel leuchtendes Purpur mit dichtem Kern und violetten Reflexen

Nase:

Seien Nase wirkt absolut anziehend und mysterios. Er zeigt aktuell kaum Frucht. In Anklangen Pflaume und SuRkirsche neben Cassis. Ungewohnlich dafur zeigt er aber
Berberitze und Hagebutte in ausgepragter Form. Er wirkt erdig und lebt von einer Brise kaltem Rauch. Kreidig, kuhl und klar. Die Finca de los Locos basiert auf
Tempranillo, Graciano und Viura. Viel Wirze vermitteln uns Wacholder, schwarzer Pfeffer sowie langer Pfeffer. Majoran und Oregano sowie Liebstockel breiten sich aus.

Auch Salbei und Rosmarin werden immer deutlicher wahrzunehmen. Unterholz, Zigarrenkiste sowie helle Tabakblatter hinterlassen Spuren.

Gaumen:

Mit dem ersten Schluck wirkt er dann direkt dicht und dunkel. Druckvoll baut er sich am Gaumen auf. Nach den ersten Augenblicken lichtet sich die dunkle Seite und er
offnet sich. Herbe Aromen, ein feinkorniges Tannin und spurbarer Sauredruck sind sein Rezept des Erfolgs. Das ist aktuell noch jung, aber mit reichlich Luft oder Reife

erwarte ich hier groBe Momente. Aromen von gerosteten Niissen sowie schwarzer und gruner Olive breiten sich aus. Seine etherische Wiirze kommt sehr erhellend zur
Geltung. Er bleibt dabei immer saftig und die Frucht nachwievor im Hintergrund aktiv. Er lichtet sich und prasentiert sich immer heller und klarer, wenn er Uber den

Gaumen fliet. Im Nachhall sind dann wieder die rauchigen und kuhlen Akzente spurbar.



