Sangarida

Speisempfehlungen
La Yegua von Thomas Go6tz
Ceviche
2021, 750 ml (Fisch)
@  Spanien, Bierzo Tabouleh

(2 9930000212 (Gemiise & Vegetarisch)

i o SANGAN,

% Dofia Blanca, Godello

Alkoholgehalt: 1.300,0 %
RestsiiBe: 0g/l
Gesamtsaure: 0g/l

1
ot 7. 333 BOTELLAS




Verkostzngsnotizen

von Thomas Gotz vom 04.01.2024

Informationen zum Wein

Das Weingut Attis im galicischen Rias Baixas hat in der nordspanischen D.O. Bierzo das Weinprojekt Sangarida gegriindet. Den Weiflwein La Yegua 2021 keltert es zu gleichen Teilen aus
den Rebsorten Godello und Dofa Blanca, zwei autochthone Trauben dieser atlantisch geprégten Region. Wahrend Godello mittlerweile zu den gefragtesten und bekanntesten
Wei3weinsorten Spaniens zahlt, ist Dofia Blanca nur Insidern ein Begriff. Sie ist zwar keine UberméaBig priméarfruchtige Traube, kann aber Weiweine mit bemerkenswerter Textur und
Struktur hervorbringen. Die Rebstdcke der Dofia Blanca flr diesen WeiBwein sind zwischen 114 und 123 Jahre alt. Das ist typisch fir den Bierzo: In ganz Europa gibt es keine Region mit
einem groBeren Bestand an alten Reben. Die Godello-Trauben stammen wiederum aus zwei Weinbergen auf 550 und 650 Metern Hohe. Die Trauben der Dofia Blanca und des Godello

werden im Keller entrappt und gemeinsam in gebrauchten Eichenfassern vergoren. Der 12-monatige Ausbau auf der Feinhefe erfolgt ebenfalls in 228- und 500-Liter-Eichenfassern.

Farbe
Hellgelb

Nase

La Yegua hat eine wunderbar klare Nase und eine belebende Aromatik. Das Bukett ist gepragt von Zitrusaromen, von Quitten und einer steinigen Mineralitat. Insgesamt ist die Nase

superfrisch und hell, man merkt ihr deutlich die atlantische Herkunft des Weins und auch den kihlen Jahrgang 2021 an.

Gaumen

Am Gaumen préasentiert sich der La Yegua 2021 sdurebetont und mit viel Gripp. Die Hohenlage und die alten Reben ergeben hier einen saftig-frischen und strukturierten Weiwein mit
hervorragender Balance und viel Persénlichkeit. Das Profil ist ganz klar atlantisch: Frische Pfirsich- und Zitrusaromen und eine knackige Saure treten hervor. Die elegante, seidige
Textur, der geradlinige Zug und der wiirzige Abgang bieten Trinkspaf3 und Trinkfluss pur. Das Holz ist kaum wahrnehmbar, es Uberdeckt den Wein nicht, sondern tragt zu seiner Textur

und Komplexitat bei. Dies ist ein expressiver und packender Weiwein aus dem Bierzo. Die hohe Saure, die ihn auszeichnet, empfiehlt eine entsprechende Speisebegleitung.



