Habla

Speisempfehlungen

Habla Nr 25 von Christina Hilker

Quiche mit Tomaten und Auberginen

A 2019, 750 mi (Gemise & Vegetarisch)

) Spanien, Ext d . . . . . .
= Spanien, Extremadura Gegrillter Rinderriicken mit gerostetem Rosmarin

2 9930000 i
E3 096 und Kartoffelgratin

%
% Malbec (Fleisch)

Geraucherte Taubenbrust mit Brombeerjus und

Alkoholgehalt: 14,0 %
Selleriepiiree

(Gefliigel)




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 18.12.2022

Farbe:
Dichtes Violettrot, fast farbdicht bis zum Rand.

Nase:

Der 2019er Habla Nr 25 ist ein Wein, der sich in der Nase mit deutlicher Frucht prasentiert. Neben silich anmutenden Aromen, wie Cassislikér, Blaubeerkompott und roter
Johannisbeergelee, sind es herbe Anklédnge von Schlehe und Vogelbeere, die ihm einen markanten Anstrich verleihen. Abgerundet wird das Ganze von Zedernholz, Tabak und

Réstaromen sowie einem Duft, der an edle Bitterschokolade erinnert.

Gaumen:

Am Gaumen breitet er sich mit viel Frucht, Fruchtsif3e und einer ausgepragten Wirze aus. Sein Gerbstoff ist sehr schén in die opulente Fruchtfille eingebunden. Ein grof3zigiger,

intensiver Rotwein, der einfach perfekt zu kréaftiger und aromareicher Kiiche harmoniert. Viel Wein im Glas zu einem sehr guten Preis-/Werte-Verhéltnis.



