Clemens Busch
Speisempfehlungen

RieSIing Marienburg Spdtlese von Christina Hilker

Gebratener Spitzkohl mit Miso-Butter, Haselnlssen& Aprikose

\/DP Grosse Lage Saibling mit Beurre Blanc, griner Erdbeere, geflammte Gurke und

Dill Ol

- Entenbrust mit Honig Gewurzkruste, gelber Pflaume und Sellerie
[] 2024, 750 ml

© Deutschland, Mosel
[£3 9912014414

% Riesling

Alkoholgehalt: 7.5 %
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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 21.05.2026

Info zum Wein:

Die Hange der Plindericher Marienburg sind nach Suden, Sidwesten oder Stidosten ausgerichtet, sodass optimaler Sonnenschein garantiert ist. Der Boden besteht zum

groften Teil aus verwittertem grauem Schiefer. Die Reben sind uber 30 Jahre alt und Uberstehen auch trockene Perioden ohne Probleme.

Fur die Spatlese werden hochreife Trauben, gesund oder mit einem kleinen Ansatz von Botrytis selektiert. Im alten Fuder-Fass spontan vergoren, bei einem erreichten

Alkoholgehalt von ca. 7,5% Vol gekihlt und von der Hefe gezogen.
Farbe:

Helles, funkelndes Goldgelb mit grinen Reflexen.

Nase:

Die 2024er Marienburg Riesling Spatlese duftet nach grunem Apfel, siBer Zitrone, Pfirsich, saftiger Ananas, weillen Bliten, Mango und Honig, unterlegt von einer
deutlichen, kiihlen und zart rauchig anmutenden Mineralitat. Ganz am Anfang ihrer Entwicklung zeigt sie sich noch etwas scheu und verschlossen, verheift aber ein

fantastisches Reifepotential.

Gaumen:

Am Gaumen wirkt er frisch und anregend mit einer deutlichen und facettenreichen SuRe. Ein Wein voller Spiel und Eleganz dem seine StiSe in Kombination mit der feinen
Saure perfekt zu Gesicht steht. Auf jeden Fall ein Wein, der mit langerer Lagerung zur Hochform auflaufen wird, Langmut und Geduld zahlen sich in hier in jedem Fall aus.

Hier wird die Spatlese zum erfrischenden SpaR Wein, aber mit Anspruch, fantastischer Trinkfluss, Bravo Clemens!



