Odinstal

Speisempfehlungen

Ri@SIl.ng GG/ MO'/)OPOI von Christina Hilker

Unbedingt bellften und nicht zu kalt aus grolen Glasern

f 2024, 750 ml genieBen.

(O] hland, Pfal . - e A
< Deutschland, Pfalz Gebratene Krauterseitlinge mit Miso, schwarzem

F5 9912020378 Knoblauch, Haselnuss (vegetarisch)
% Riesling Steinbutt mit Beurre Blanc, Lauch und Nori

Kalbsbries , gerdsteter Sellerie, Pilzjus und Petersilie

Alkoholgehalt: 12,5 %
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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 06.10.2026

Info zum Wein:
Gewachsen auf Muschelkalk, Buntsandstein und Basalt.

1093 Flaschen 0,751, 60 Maghum, 12 Doppelmagnhum, 6 Imperial.

Farbe:

Dichtes Goldgelb.

Nase:
Der 2024er Riesling GG Odinstal Monopol mutet mit seiner Zindplattchen Aromatik burgundisch an, es folgen Zitruszesten, griner Apfel und weif3er Pfirsich. Mit Sauerstoff gesellen sich

Aromen von Ingwer, kiihler Meeresbrise und Muschelschalen hinzu.

Gaumen:
Am Gaumen wirkt er kihl, mineralisch, mundwéssernd und prézise. Ein echter Umami Wein, der den Speichel flie3en 1asst und uns gefihlt direkt ans Meer versetzt. Rauchige Aromen

gesellen sich ebenfalls hinzu. Power without weight und nur zarte 12,5Vol%. Grandioses Reifepotential.



