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PinOt NOir Gl’(]ﬂd P (V0’1 von Sebastian Bordthauser
. arinierte gegrillte Gemiise (vegan)
Grand Cru Pfersigberg) e enarT e

(Gemiise & Vegetarisch, Gemischtes Gemiise, Vegane
Gerichte)

) 2014, 750 ml
Gegrillter Oktopus mit Tomatensalat, Kapern und

©  Frankreich, Elsass
schwarzen Oliven

(£5 9950301088
(Meeresfriichte, Tintenfische & Kraken, Fruchtgemiise

% Pinot Noir/Spatburgunder
(Nachtschatten), Oliven)

Schweinekoteletts

Alkoholgehalt: 1.300,0 %
RestsiiBe: 18/ (Fleisch, Schweinefleisch)
Gesamtsaure: 5.9 g/l
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Verkostzngsnotizen

von Sebastian Bordthauser vom 13.07.2016

Sebastian Bordth&user: Mit extraktstfier Frucht fliefit der Pinot Noir P. Uber des Zechers Lippen, dunkelbeerig doch niemals stflich oder gar plakativ. Transparent und klar und stets im
Fluss dank des vibrierenden 2014er Sadurenervs hat der Wein eine anmutige Tiefe. Seine deutliche Mineralik sowie ein feinmaschiges TanningerUst attestieren ihm bereits jetzt grof3e

Noblesse, werden ihn aber auch noch weitere Jahre der Reife distinguiert aussehen lassen.
Farbe:

Transparentes Purpurrot mit violetten Reflexen.

Nase:

Himbeeren und Sauerkirschen geben den Ton an bei dem 2014 Pinot Noir Grand P., hergeleitet von der Grand Cru Lage Pfersigberg. Leicht atherisch lungert etwas Bachminze in der
Kopfnote, bis sich dezent wiirzige Noten unter der dominanten Frucht hervortrauen: Sandelholz und Vetiver, wei3er Pfeffer und Giersch legen das Fundament fur die fruchtlastigen

Eskapaden.

Mund:

Mit extraktsifBer Frucht flie3t der Pinot Noir P. Uber des Zechers Lippen, dunkelbeerig doch niemals sif3lich oder gar plakativ. Transparent und klar und stets im Fluss dank des
vibrierenden 2014er Saurenervs hat der Wein eine anmutige Tiefe. Seine deutliche Mineralik sowie ein feinmaschiges Tanningerust attestieren ihm bereits jetzt grof3e Noblesse, werden

ihn aber auch noch weitere Jahre der Reife distinguiert aussehen lassen.



