Zind-Humbrecht

Speisempfehlungen

PinOt Gris Heinqbourg von Christina Hilker

Gratin von Chicorée mit Orangen

() 2022, 750 ml (GemUse & Vegetarisch)

Frankreich, El . .
§ Frankreich, Elsass Garnelen Carpaccio mit Yuzu und Gurke

= 9950302355 (Meeresfruchte)

% Pinot Gris/Grauburgunder
Angeraucherte Perlhuhn Brust mit Wildkrautersalat

und knusprigem Baguette

Alkoholgehalt: 13,0 %

(Geflligel)
RestsiiBe: 3g/l
Gesamtsaure: 6g/l
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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 15.04.2024

Info zum Wein:
Olivier Humbrecht:

Der Grauburgunder ist auch heute noch eine missverstandene Rebsorte im Elsass. Von Natur aus ist sie eine Rebsorte, die sich leicht verandert, und das zeigt sich auch in den
verschiedenen Stilen, die sie hervorbringen kann, von sehr leicht bis extrem konzentriert, trocken bis suf3, wei3, rosa, orange, prickelnd... In den letzten Jahrgdngen macht es das
frihere Wachstum der Reben aufgrund des Klimawandels immer schwieriger, qualitativ hochwertige Botrytis und die notwendige Séure zu erhalten, um eine hohe Suf3e auszugleichen.
Der Séuregehalt sinkt, je spater die Ernte erfolgt, so dass wir fur die Erzeugung solcher Weine Jahrgédnge mit hdherem Séuregehalt bendtigen. Hier wird der Pinot-Gris hoch an den

steilen Westhangen des Heimbourg angebaut.

Der Erntezeitpunkt ist recht schwierig zu wéhlen, da der Zuckergehalt des Pinot-Gris schnell ansteigt, so dass eine geringere Sonneneinstrahlung das perfekte Gleichgewicht fir einen
trockenen Wein erleichtert. Auf dem roten Kalkkonglomerat gedeiht der Pinot Gris sehr gut, der Boden ringt Struktur und Definition in seine Stilistik. Der 2022er Jahrgang gérte sehr

langsam, wurde aber trocken ausgebaut.

Farbe:
Strahlendes Goldgelb mit silbrigen Reflexen.

Nase:

Der 2022 Pinot Gris Heimbourg zeigt einen komplexen Duft von Zitrone, Grapefruit und Orange durchmischt mit frischen Krauternoten, die an Zitronenmelisse, wilde Minze und
Holunderholz erinnern. Alles eingefasst in eine zart rauchige, wirzige und steinige Mineralitat, die ihm bereits in der Nase das perfekte Gerust verleiht. Ein aristokratischer, feiner Pinot

Gris kundigt sich an.

Gaumen:

Am Gaumen, besticht er geradezu mit Frische und Lebendigkeit, die feine Sadure wird von einer salzigen Note ummantelt und zieht mit Uberaus anregender und inspirierender Note
Uber die Zunge. Die feine Bitternote im langen Nachhall verleitet dazu ihn mit aromatischer Kiiche mit fruchtigen, frischen Einfliissen zu kombinieren. Ein Wein mit einem inspirierenden

Spannunssbogsen!



Wer ihn zum jetzigen Zeitpunkt schon genieflen méchte, sollte ihn unbedingt Gber mehrere Stunden dekantieren und in einem ausreichend grof3en Glas servieren. Einige Tage der

Offnung lassen ihn an Ausdruck gewinnen.



