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Alkoholgehalt: 1.400,0 %
RestsiiBe: 0g/l
Gesamtsaure: 0g/l

Vi daftura

LES TOSSES

TORROIA DEL PRIORAT-PRODECTE DESPANTA

TERROIR AL LiMIT $0¢.LDA

PRIORAT

DENONINACIO D'ORIGEN QUALIFICADL

svl = "«
=)
!

=
et

Glaboral i amboloflat a fa propielel pér
RE39 901,04 CAT, €. Torrgja de Priorel.

14 3386
% alc.  Bololles 1




Verkostzngsnotizen

von Marian Henf3 vom 09.07.2020

Christina Hilker: Der 2010er Les Tosses ist ein beeindruckender und berihrender Wein, das bemerkt man schon unverkennbar in der Nase. Kiihle Aromen des schwarzen Schiefers
verbinden sich mit Noten von dunklem Tabak, Lakritz, Teer, edle Bitterschokolade und Kaffee. Dieses Wechselspiel von kiihlen und warmen, erdigen Aromen wird begleitet von
einer beeindruckenden Frucht, die an Brombeere, schwarze Johannisbeeren, schwarze Johannisbeerkonfitire, Heidelbeerkompott, kandierten schwarzen Kirschen und

Dorrpflaume erinnert. Mediterrane Krauter, wie Rosmarin, Thymian, Lorbeerblatter und Salbei runden das komplexe Aroma ab und verleihen ihm noch zusétzliche Frische.
Info:

Les Tosses ist ebenso ein , Vi d'altura” wie Les Manyes. Die Carignan-Stocke steht auf 650 Hohenmetern. Der Untergund ist der flr das Priorat typische schwarze Schiefer - auch

Jicorella” genannt. Der Ausbau erfolgt heute nur noch fir 3 Monate in Stockinger-Fudern. Holz spielt also eine stark untergeordnete Rolle.

Farbe:

Dunkles Purpurrot mit hellen Feflexen

Nase:

Die erste Nase offenbart auch bei diesem Carignan von Dominik Huber fllichtige Erinnerungen an reife Amontillado aus Jerez. Carignan zeigt sich auch hier wild und rassig. Nie
aufdringlich, sondern zurtickhaltend und dezent. Die Reduktion wirkt hier schmeichelnd auf mich ein. Ein Wein, der seines gleichen sucht. Reineclaude, reife Zwetschgen und ein wenig

Zimt machen sich bemerkbar. Auch mediterrane Noten wie schwarze Olive, Thymian und Pinien durfen dabei nicht fehlen.

Gaumen:

Saftig und kuhl. Schiefer pur. Carignan in einer positiv rustikalen Form. Sehr feingliedrig am Gaumen. Schwarze Olive, Pflaume und Thymian kommen im Nachhall wieder zur Geltung. Am
meisten fasziniert mich diese Zurtickhaltung, diese Unaufgeregtheit. Ein stiller Genief3er. Les Tosses ist nicht laut, aber wenn er etwas sagt, hat das Gewichtung. Dominik Huber und sein
Team haben es verstanden aus diesen alten Reben im Priorat eigensténdige, grole Wein herzustellen. Im Guide Michelin ist eine eigene Handschrift ein Indiz auf dem Weg zu drei
Sternen. Huber hat dieses Kriterium in den letzten Jahren eindrucksvoll bewiesen. Keine Wunder also, dass die grofien Weinkritiker hier seit Jahren an der Hochstbewertung kratzen.

Mal sehen, was der 2017er bringen wird. Fir mich ist das in Sachen Carignan benchmark.



