Roc des Anges

Speisempfehlungen

L@S Vig” éS MétiSSéeS, C@tes von Christoph Raffelt
Erdbeer-Rote Bete-Salat mit

Catalar)es rose IGP Ziegenfrischkaseballchen

(GemiUse & Vegetarisch)

) 2023, 750 ml
Flanksteak mit Wassermelonen-Feta-Minz-Salat

©  Frankreich, Roussillon

(Fleisch)
[£5 9910235085

Feigen, in Lardo gewickelt und mit Za’atar bestreut

% Grenache

(Fleisch)
Alkoholgehalt: 1.200,0 %
RestsiiBe: 0g/l

Gesamtsaure: 0g/l




Verkostzngsnotizen

von Christoph Raffelt vom 13.07.2024

Information zum Wein

Les Vignes Métiséesist ein Gemischter Satz von einem Weinberg, der im Piémont Pyrénéen Oriental zwischen den Jahren 1963 und 2011 auf Schiefer gepflanzt und nachgepflanzt wurde.
Die gemischten Rebsorten, so die Ubersetzung, bestehen aus Grenache Blanc, Grenache Gris und Grenache Noir, Carignan Blanc, Carignan Gris und Carignan Noir, Cinsault, Macabeu,
Muscat, Malvoisie, Picquepoul und weiteren Sorten. Der Gemischte Satz wurde zusammen gelesen, direkt sehr langsam gepresst und in Fudern sowie gebrauchten Tonneaux und

Barriques vergoren und ausgebaut.

Farbe

Strohgelb mit leicht roséfarbenen Reflexen

Nase

Schon im Duft wird klar, dass man es hier mit einem ernsthaften, eleganten und finessenreichen Vertreter seines Fachs zu tun hat. Der Wein erinnert an Bliten von Jasmin, an Zitronen

und Grapefruits, Veilchen, Verbene und Zitronengras, etwas Ananas, Krduter, und ein feinen Abdruck vom Holz.

Gaumen

Am Gaumen ist Les Vignes métisées sehr fein, frisch, voller Energie und Spannung, Mineralitat und Grip. Es ist ein Rosé, wie man sich ihn aus Burgund wiinschen wiirde, wo es ihn aber
kaum gibt. Das Holz ist perfekt eingebunden, gibt Struktur und ein wenig Charakter in Form von Ananas-Noten und einem Hauch von Vanille. Dazu kommen Johannisbeeren, Rhabarber
und Orangen. Gemessen an vielen anderen Rosés, ist der Les Vignes Mé&tiséesein betont leiser, daflir aber ein eindringlicher Wein, der hervorragend reift und bei mir weiter zu Kategorie

,Rosé-Lieblingswein” gehdrt.



