Johannes Zillinger
Speisempfehlungen

N UM EN RieSIing von Christina Hilker

Unbedingt beluften und nicht zu kalt als groBen Glasern trinken.

- Geraucherter Mais mit Apfel, Mandeln und Sauerrahm (vegetarisch)
(] 2021, 750 ml

. Gefulltes Zitronenhuhn mit Krautern und Feta auf Bohnensalat mit

© Osterreich, Weinviertel

Thymian

(25 9870012025
Hummer Risotto mit Pfifferlingen

% Riesling

Alkoholgehalt: 12,5 %

riesling




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 15.06.2025

Info zum Wein:

[NUMEN = bezeichnet eine metaphysische Aktivitatl

Dieser Riesling wurde fast ohne Eingriffe in den Keller erzeugt.
Info zum Ausbau:

Physiologisch hochreife Riesling Trauben von unseren altesten Rebstocken speziell selektiert, interzelluldr kurzzeitig in Amphoren vergoren und 18 Monate auf der Hefe

ohne Eingriffe gelagert. Keine Schonung, keine Filtration.

Farbe:

Strahlendes, intensives goldgelb.

Nase:
Der 2021er NUMEN Riesling duftet intensiv nach reifen Apfeln, Zitrusfriichten und exotischen Eindriicken, die an Mango und Ananas erinnern. Zu der ausgeprigten Frucht
gesellt sich Honig, kandierter Ingwer und Zitronenmelisse. Ein Wein, der eine sehr ausgepragte Prasenz auch was Mineralitat, Tiefe und Kraft angeht bereits in der Nase

ankindigt.

Gaumen:
Am Gaumen attackiert er einen angenehm mit einem suf; salzig anmutenden Auftakt, ohne dass hier Restsif3e im Spiel ist. Die lebendige Saure lasst den Speichel flieBen

und, der Uberaus lange Nachhall zeigt neben der ausgepragten Mineralitat, einen feinen Gerbstoff, der mit seiner Wiirze den Appetit auf kulinarische Begleitung anregt.



