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Speisempfehlungen

G@Wl:ithraminer ROCI’)@ von Christina Hilker

Aperitif mit Salzkaramell-Geback

Calcaire

(Apéritif und Antipasti)

Tortchen von getrockneten Tomaten mit Sternanis
) 2019, 750 ml

und frittierten Erbsen
©  Frankreich, Elsass
(Gemise & Vegetarisch)
[£Z 9950302225

% Gewiirztraminer Steinbuttfilet in Sesamkruste, Safran-Wei3wein-

Buttersofie, Kapuzinerkresse-Bliite

Alkoholgehalt: 136 % (Fisch)
RestsiiBe: 26 g/l
Gesamtsaure: 5.4 g/l
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von Christina Hilker vom 09.07.2021

Info zum Wein:

Die sedimentére Kalksteingeologie, die sich hauptsachlich an den Auslaufern der Vogesen im Elsass befindet, war schon immer die erste Wahl fiir die Herstellung von langlebigen und
strukturierten Gewurztraminer-Weinen. Das Vorhandensein von Ton, mehr oder weniger wichtig, bringt ein kiihleres Element in den Boden, wodurch der Reifeprozess verlangsamt wird
und die Saure besser erhalten bleibt. Die Anwesenheit von Kalk beeinflusst das aromatische Profil und die Textur des Weins. Die Weine werden wurziger, weniger blumig, mit einer
erkennbaren strafferen Tanninstruktur, die fir die Ausgewogenheit des Weins entscheidend ist. Der Gewlrztraminer erfordert, mehr als jeder andere im Elsass, eine vollendete
Hautreife. Wenn dies nicht der Fall ist, kann es zu einem Uberaromatischen, nicht komplexen und bitteren Wein fihren. Die Qualitat des Terroirs hilft dabei sehr, aber auch die spatere

Ernte.
Info zum Ausbau:

Da der Sauregehalt von Natur aus niedrig ist, wirkt sich eine spétere Ernte nicht so sehr auf den Wein aus wie bei anderen Trauben, die mehr unter dem Saureverlust leiden wirden.
Alle Trauben, die in diesen Wein einflieBen, stammen aus unseren Top-Einzellagen oder Grands Crus, bei denen die jingeren Rebstécke unter den urspriinglichen alteren Rebstdcken

nehmen.

Farbe:

Dichtes und strahlendes Goldgelb.
Nase:

Exotik pur vermittelt der 2019er Gewurztraminer Roche Calcaire in der Nase. Zunachst sind es die Fruchtaromen von Orange, Zitrus, Honigmelone und ein Duft von Vanilleschaum, der
sich sehr eindringlich zeigt. Mit Sauerstoff treten Pfirsich, Litschi, Quittengelee, Birne und durchaus auch Rosen hinzu. Alles gut eingebettet in den kalkigen Unterboden, den der Wein

bereits in der Jugend eindrucksvoll preisgibt.
Gaumen:

Feine St3e nimmt den Gaumen unmittelbar fur sich ein, zugleich ist er beseelt von einer immensen Frische und einer feinen Gerbstoffstruktur. Grofartiger und trinkanimierender

Gewurztraminer, der mit Eleganz Uberzeugt. Man ist geneigt die Flasche zu leeren, und auch zum Essen punktet er mit seiner feingliedrigen Struktur!

Wenn moglich dekantieren und aus grofien Glasern geniefien.



