Franz Keller

Kaiserstuhl

) 2023, 750 ml
© Deutschland, Baden

EZ 9912023814

% Chardonnay, Pinot Gris/Grauburgunder, Souvignier

Gris

Alkoholgehalt:

Restsiif3e:

12,5 %

2g/l

WEINGUT FRANZ KELLER

Speisempfehlungen

von Christina Hilker

Tarte Tatin von Kirbis und Kartoffel mit Rosmarin (vegetarisch)
Kotelett vom Schwein mit Salbei-Jus und Bratkartoffeln

Jakobsmuscheln im Schinkenmantel auf Du Puy Linsen mit Krauter
Quark



Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom

Info zum Wein:
Chardonnay, Grauburgunder, Souvignier Gris gewachsen auf Loss dominierten, leichteren Boden In der Amphore und im Holzfass ausgebaut, anschliefend ohne Filtration

und Schwefelzugabe gefillt.

Farbe:
Leicht getrubtes Goldgelb mit grunen Reflexen.

Nase:
Markanter Duft von Zitrusfruchten, suBen Aprikosen, frisch aufgerihrter Hefe, hellen Nussen und Mandeln unterlegt von einer deutlichen Krauter Wurze und kuhler

Mineralitat.

Gaumen:
Auf der Zunge wirkt der 2023er Kaiserstuhl cremig und saftig und zeigt sich mit deutlicher Wirze und viel Schmelz, man kann ihn fast beien und die Saure und salzige

Ader lassen den Speichel flieBen und machen Appetit auf Leckereien aus der Kiiche.



