Battenfeld-Spanier

Speisempfehlungen

Rl.eSIing MO.ISheirn "Tl‘easure von Christina Hilker
. I Safran-Blumenkohl mit gerostetem Pak Choi
Collection" VDP Erste Lage g

(Gemise & Vegetarisch)

Gebratene Languste mit Pfirsichen und Fenchel
) 2018, 750 ml
(Meeresfriichte)
© Deutschland, Rheinhessen

(£3 9912022093 Rotbarbe mit getrockneter Tomate und kandierter

% Riesling Zitrone
(Fisch)

Alkoholgehalt: 12,5 %

RestsiiBe: 3g/l

Gesamtsaure: 7.5¢g/l




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 03.06.2023

Information zum Wein:

Die Weinberge um Mélsheim sind deutlich kihler als die Hohen-Sulzer Lagen. Nicht nur, dass die Weinberge recht hoch liegen, wodurch die kiihleren Winde des Donnersbergmassivs
ungeschitzt hindurchziehen kénnen, dartber hinaus verjingt sich hier das Zellertal auch und die Winde werden wie bei einer Dlse durch das Tal gepresst. Kihlere Tagtemperaturen
sowie extrem kurze Abtrocknungsperioden nach Regenfallen sind die Folge. Die Reben des Mélsheim Riesling wurzeln im nackten Kalkfels, der hier nur von einer diinnen

Schotterauflage bedeckt ist. Die Weinbergsarbeit ist mihsam und jedes Jahr missen Unmengen von Kalksteinen abgetragen werden, die férmlich aus dem Weinberg herauswachsen.

Diese Steinigkeit und Kargheit driickt sich in der Mineralitat dieses Rieslings perfekt aus.

Farbe:

Tiefes Goldgelb, deutlich mit griinen Noten durchmischt.

Nase:

Der 2018er Mélsheim Riesling , Treasure Collection” betdrt mit Aromen von Kumquatschale, Orangenfleisch, Zitruszeste und Ingwer. Tiefgrindige Mineralitét und Komplexitat sind

allgegenwartig und fassen diesen noch ungeschliffenen Diamanten perfekt ein.

Gaumen:

Salzig, fruchtig, st animiert er die Zunge mit einer Struktur, die kihl wie ein Gebirgsquell anmutet. Er gleitet mit viel Spiel tber den Gaumen und endet mit einem langen Nachhall. Ein

Wein am Beginn seiner Reife, immens jugendlich, voller Verve, grandios - pure Lebendigkeit! Groflartiges Reifepotential.

Im jugendlichen Stadium unbedingt dekantieren und nicht zu kalt aus groen Glasern genief3en.



