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Verkostungsnotizen

von Marian Henf3 vom 28.11.2023

Beim Weingut Franz Keller steht schon seit einiger Zeit mit Friedrich Keller die dritte Generation in den Startléchern. In den letzten Jahren haben Friedrich und Vater Fritz das Weingut
gemeinsam geflhrt und Entscheidungen getroffen und Gbernimmt Friedrich mehr und mehr das Zepter. Er ist durch und durch Winzer und lebt den Wein. Er will das Weingut Franz
Keller nun konsequent auf das nachste Level heben. Schon Vater Fritz hat das Weingut naturnah ausgerichtet Friedrich stellt nun komplett auf Bio um und tastet sich langsames auch
an biodynamische Aspekte heran. An der Qualitdtsschraube wurde in den letzten Jahren schon gedreht, nun geht man auch hier den nachsten Schritt und trennt sich von weniger

guten Lagen, verringert somit die Flache und strafft das Sortiment.
Info:

In der VDP. Grof3e Lage Schlossberg in Achkarren stehen Grauburgunder und Spatburgunder. Das Kernstick der Lage ist vom Wind geschitzt und enorm steil. Die Stauwéarme ist eine

bedeutende Charaktereigenschaft dieser historischen Lage.

Fritz Keller hat seinerzeit von der Rodung der alten Reben in dieser Lage mitbekommen. Er wollte sofort die Genetik schitzen. Obwohl die damaligen Inhaber keinen Nachfolger hatten,
galt. ,Achkarrer verkaufen nicht an Oberbergener”! Die uralten Reben konnten gerettet werden, nur nachdem Fritz Keller nachweislich eine Gro3mutter aus Achkarren vorweisen

konnte.

Zu den alten Reben im Kernstuck ist seit 2009 auch eine Parzelle mit schwarzer Vulkanerde und einer bis zu 4m hohen Trockenmauer. Auf einer Lange von 150m erstreckt sich dieses

konservierte Stuck Kulturerbe. Per Sélection Massale hat man hier aus dem uralten Rebmaterial die Zukunft gesichert.

Alle Spéatburgunder im Weingut Franz Keller werden im Barrique ausgebaut. Fur die Erste Lage Oberbergen Bassgeige ist der Anteil an Neuholz gering bei 10-20%, aber selbst im GG-

Bereich Ubersteigt diese Quote selten die 35%. Exakt bei 35% liegt der 2021er Schlossberg aus Achkarren. Der Spatburgunder reift in den Féssern fur 18 Monate.

Farbe:

Leuchtendes Kirschrot mit zartvioletten Reflexen und hellem Rand

Nase:

AuBergewodhnlich dunkel zeigt sich der Schlossberg aus Achkarren. Die renommierte VDP. Grof3e Lage mutet dunkel und mystisch an. Ganz gleich dem Burgund hat die Rebsorte auf

dem Frontetikett nichts verloren. Herkunft pur. Er lebt von schwarzer Johannisbeere, Himbeere und Brombeere sowie einer ordentlichen Portion Sauerkirsche. Dezent wirkt etwas



Wacholder und schwarzer Pfeffer unterstitzend. Seine florale Seite zeigt er dunkel in Form von Hibiskus, Veilchen und Stiefmutterchen. Ein Hauch Haselnuss baut sich langsam auf und

schiebt seine zarte, schiichterne Krauterwlrze in weite Ferne.

Gaumen:
Der Schlossberg steht Gber den Dingen. Dicht, kompakt, dabei zeitgleich seidig kiihl und filigran. Seine dunkle Frucht miindet in einen feinen Strahl. Mit Nachdruck schafft er Platz far
die Frucht. Er ist engmaschig, aber mit einem klaren Fruchtprofil. Seien Wirze zeigt sich in Form von weiem Pfeffer sowie etwas Fenchelsaat. Ein feines Tannin begleitet ihn dabei und

kleidet den Mundraum aus. das wirkt minutenlang und nagelt sich fest. Nachhaltig. Dicht. Langanhaltend. Ausdauernd.



