Clos du Moulin aux Moines
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Burgunderbraten mit Rotkohl und Kl683en

Moines” Vieilles Vignes

(Fleisch)

Monopole

Flanksteak vom Grill mit dicken Bohnen und
eingelegten Kirschen

) 2019, 750 ml (Fleisch)

9 Frankreich, Burgund . . . .
Filet vom Steinbutt mit lauwarmem Eigelb und

£5 9910218161 .
frischen Morcheln

% Pinot Noir/Spatburgunder (Fisch

Alkoholgehalt: 1.300,0 %
RestsiiBe: 18/l
Gesamtsiaure: 4.8 g/l
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Verkostzngsnotizen

von Marian Henf3 vom 03.10.2023

Raffelt:

Am Gaumen wirkt der Pinot noir ungemein seidig wie auch elegant und bietet doch gleichzeitig Spannung und Grip. Hier wirkt die Mineralik ab dem ersten Moment. DemMoulin aux
Moines« ist am Gaumen noch steiniger und noch kihler, als die Nase vermuten lief3. Dabei wirkt die rote Frucht durchaus reif, und sie ist ungemein saftig. Neben der Frucht kommt ein
wenig dunkle Schokolade mit ins Spiel, ebenso Mandeln, ein wenig Gewdirz, Unterholz und ein ganz leichtergodt de campagne Insgesamt wirkt der Wein druckvoll und komplex, er ist

seidig und voller Finesse.

Info:

Das Weingut befindet sich im Tal zwischen Meursault und Auxey-Duresses.

In der Vergangenheit teilte sie inre Tatigkeit zwischen Getreidemuihlen und

Traubenpressen. Die AOC flr diese Herkunft existiert seit 1937.

Die Lage ist, wie der Name verréat, von einer Steinmauer begrenzt und nach Stiden durch den Bach Cloux abgegrenzt.

Im Untergrund findet man reichlich Ton und Kalk. Die Rebstécke wurden 1952 und 1954 gepflanzt. Die Pflanzdichte ist mit 10.000 Stoécken je Hektar bemessen und fuhrt zu einem Ertrag

von 30hl7ha. Sie stehen auf einer Flache von gerade 0,8ha auf 250m Uber Meeresspiegel.

Von Hand geerntet. Sortierung der Ernte auf einem Rdtteltisch und anschlieend
Auf einem Sortiertisch héndisch selektiert. 100% entrappte Trauben.
Langsame Vinifikation (20 bis 22 Tage) mit autochthonen Hefen im Betontank.

14 Monate Reife in Fassern verschiedener Gréf3en ohne Abstich.

Farbe:

Leuchtendes Rubinrot, zarter heller Prégung mit hellen Randern

Nase:

Im ersten Eindruck spielt er zwischen Frucht und Wirze. Sauerkirsche steht neben Himbeere und roter Johannisbeere deutlich im Vordergrund. Dazu gesellt sich aber auch eine feine

ratichice Note die nie dominieren mochte aber nicht abziustreiten ist Fr 7zeiot sich 7z7udem enorm erdig und dunkel Uinterholz fetichter Waldboden Tannenrinde sowie -7anfen



kommen deutlich zur Geltung. Wacholder, schwarzer Pfeffer und etwas Nelke sorgen fir eine starke Wurze. Liebstéckel und Majoran verleihen ihm abschlieBend eine Portion Frische,

die lange im Glas steht.

Gaumen:

Der 2019 Auxey-Duresses rouge Moulin aux Moines Vieilles Vignes Monopole vereint wunderbar Frische, Eleganz und Saftigkeit bei hohem Trinkvergnligen. Seine wenigen Jahre auf der
Flasche lassen in zudem zur Ruhe kommen und er fuhlt sich im Glas pudelwohl. Die Frucht wirkt knackig und saftig. Wie in der Nase bereits vernommen sind Sauerkirsche und rote
Johannisbeere auch am Gaumen préagend. Dazu wirkt er kihl und seidig elegant. Die Eleganz wird auch von seinen préagenden Saurestruktur getragen und in die Lange gestreckt. Die

Wurze und seine erdigen Nuancen kommen in dieser Phase nur sehr dezent im Nachhall zur Geltung. Elementar wirkt dagegen die Kraduterwirze noch sehr lange nach.



