Clemens Krutzler
Speisempfehlungen

Ried RatSCI/'en W@ISChI‘i@SIing von Christina Hilker

Gegrillter griiner Spargel mit Buttermilch, Kerbel, Haselnuss und

eingelegter Senfsaat (vegetarisch)
() 2024, 750 ml

. Gebratene Forelle, Erbsencreme, gruner Apfel, Sauerampfer und
© Osterreich, Burgenland/Neusiedlersee
knuspriger Buchweizen

£z 9870001068

Kochschinken mit lauwarmen Linsensalat, Kapern und Senf-

% Welschriesling Vinaiarett
inaigrette

Alkoholgehalt: 13,0 %

KRUTZLER

RIED RATSCHEN

WELSCHRIESLING

2024




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 15.08.2026

Info zum Wein:

45 Jahre alte Reben, die in der Riede Ratschen auf sandigem und eisenhaltigem Boden stehen.

Info zum Ausbau:

11 Monate im 600 Literfass und 9 Monate auf der Flasche.
Farbe:

Mittleres Goldgelb.

Nase:

Im Duft bemerkt man beim 2024er Welschriesling von Clemens Krutzler gleich, dass wir es hier mit einem aulBergewohnlichen Welschriesling zu tun haben. Saftiger Apfel,
Honigmelone, Limettenschale, Hefe, Eisenkraut, Kurbiskern, Kardamom wilde Bluten, Anis und Ingwer geben sich die Hand. Ein Aroma, was sich wunderschon auffachert

und neugierig auf den ersten Schluck macht.

Gaumen:

Am Gaumen wirkt er saftig, voller Frucht und feiner FruchtsiRe. Ein auBergewdohnlicher Wein mit Charakter, den man sehr gut zu einer groen Vielzahl von interessanten

Speisen kombinieren kann, oder man genief3t ihn solo an einem launigen Sommerabend.



