Clos i Terrasses
Speisempfehlungen

LGUI‘@I von Thomas Goétz

Schweinekotelett mit Ofengemuse

() 2022, 750 ml
© Spanien, Priorat
5 9930000834

% Cabernet Sauvignon, Grenache, Syrah

Alkoholgehalt: 15,0 %




Verkostungsnotizen

von Thomas Gotz vom 13.04.2025

Informationen zum Wein
Clos i Terrasses und Winzerin Daphne Glorian genieen Kultstatus. So hat die geburtige Schweizerin seit Ende der 1980er Jahre malgeblich zur Wiederentdeckung und

zum kometenhaften Aufstieg des katalanischen Anbaugebiets Priorat beigetragen. In den 2000er Jahren stellte sie zudem als eine der ersten im Priorat auf biodynamischen

Weinbau um.
Der Zweitwein des Hauses, der Laurel 2022, ist eine Cuvée aus der Hauptsorte Garnacha (ca. 75%) sowie Syrah und Cabernet Sauvignon. Die Reben wachsen in

terrassierten Weinbergen auf kargen Schieferboden. Der 18-monatige Ausbau des Weins erfolgt in einer Kombination aus unterschiedlich groBen Holzfassern, Zementtanks

und Tonamphoren.
Farbe
Kirschrot

Nase
Die Nase des Laurel 2022 ist von groBer Klarheit und Feinheit. Sie ist erfrischend und ausdrucksstark, mit einer wunderbaren Harmonie aus floralen Aromen, frischen roten

Frichten und mediterranen Krautern. Der Duft ist so sinnlich, dass man nicht aufhoren mag, daran zu riechen.

Gaumen
Auch am Gaumen ist der Laurel hochelegant und prazise, mit seidiger Textur und feinsten Tanninen. Er hat 15% Alkohol, fuhlt sich aber beinahe schlank und leichtfuRig an

und lauft samtweich durch den Mund. Dazu ist dieses Gewachs spannungsgeladen und druckvoll, ungemein saftig und feinwurzig im Abgang. Dies ist ein mediterraner
Wein par excellence, der erfrischende Warme bietet. Im Gesamtbild ist es ein wundervoller, perfekt balancierter Priorat, der mehr tber die Eleganz als uber die Kraft
kommt. Er ist vielschichtig und subtil und bietet hochsten Trinkgenuss.



