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% Sauvignon Blanc

Alkoholgehalt: 12,0 %
RestsiiBe: 3g/l
Gesamtsaure: 6.5¢g/l
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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 26.03.2026

Info zum Wein:

Der Hase auf dem Etikett wurde eigens fiir das Weingut in Ol gemalt, und der Grund ist ganz einfach: in Carolins und Olivers Kindheitstagen war der Feldhase ein stetiger
Begleiter, draufen in der Natur. Die Intensivbewirtschaftung der Ackerflachen hat dem Hasen in den letzten Jahrzehnten schwer zugesetzt. Die 6kologische

Bewirtschaftung tut dem Hasen jedoch zunehmend gut und man findet ihn wieder in den Weinbergen. Er ist das Symbol fur Fruchtbarkeit und Lebensfreude.
Farbe:

Helles Strohgelb mit deutlichen grinen Reflexen.

Nase:

Tipptopp ist diese Nase, wunderbar exotisch reihen sich Stachelbeere, Maracuja, Cassis, Brennnessel und wilde Minze aneinander — typisch Sauvignon eben, schon beim

Hineinriechen lauft einem das Wasser im Mund zusammen.

Gaumen:

Auf der Zunge verspuren wir beim 2025er Sauvignon Blanc Hase richtigen TrinkspaR, saftige Frucht vereint sich mit knackiger Saure und zarter Wirze. Echter Trinkspass

im Glas mit Facette. Prost!



