Lejeune

Pommard 1er Cru "Les
Rugiens” AOC

) 2020, 750 ml
9  Frankreich, Burgund

(23 9910227010

% Pinot Noir/Spatburgunder

Alkoholgehalt:
Restsiif3e:

Gesamtsaure:

1.350,0 %
0g/l

0g/l

GRAND VIN DE BOURGOGNE

'OMMARD 1= CRl

Les RUGIENS

Appellation d Origine Contrlée

Domaine LEJEUNE

Fropiétale Récoltant - POMMARD (Cote-d0)

Speisempfehlungen
von Christoph Raffelt

Flamiche au maroilles

(Gemise & Vegetarisch)

Lammkarree mit Karotten, Lauch und Tomaten

(Fleisch)

Maibock mit Zimtkirschen, Kartoffelmandelpiiree

und Szechuanpfeffer

(wild)



Verkostzngsnotizen

von Christoph Raffelt vom 04.04.2023

Informationen zum Wein

Die Pinot-Noir-Frucht stammt aus der Lage Les Rugiens in Pommard. Der ler Cru liegt in der Nahe des Dorfes auf der Seite Richtung Volnay und teilt sich in Les Rugiens-Hauts und Les
Rugiens-Bas tber 12,66 Hektar hinweg. Les Rugiens-Bas gilt neben dem Clos de Epeneaux als bester Wein berg Pommards. Ihm wird Grand-Cru-Charakter zugeschreiben. Lejeune hat
seinen Besitz von 0,26 Hektar in diesem Teil des Weinbergs. Er ist gepragt von Kalk, Ton und Lehm mit viel Eisen, weshalb der Boden rot ist und der Weinberg seinen Namen Rugiens

erhalten hat. Dies ist der Archetyp des kraftvollen, bodensténdigen, alterungswirdigen Pommard-Stils.

Der Wein wurde im typischen Stil der Lejeune erzeugt: Jeder Bottich wurde zu etwa 30 bis 40 % mit ganzen Trauben gefullt. Diese wurden mit den FiiBen eingemaischt, um genlgend
Saft fir den Beginn der alkoholischen Gérung freizusetzen, die durch die Einwirkung naturlicher Hefen, die sich in der Atmosphéare des Weinkellers und auf den Traubenhéuten zur Zeit
der Ernte befinden, ausgeldst wird. Uber der Maische liegen dann die Ganztrauben. Diese Phase der alkoholischen Garung dauert fiinf bis sieben Tage und wird als semikarbonische
Mazeration bezeichnet, da viele Beeren im Ganzen und nicht als Fruchtfleisch géaren. Die gesamte Vergéarung dauert rund drei Wochen. Danach wird der Wein in Holzfédsser mit einem
Neuholzanteil von rund 60 bis 75 % gefUllt. Das ist mehr als bei den anderen Weinen, passt aber zur Kraft, den der Weinberg in den Wein bringt. Vor dem Fillen wird leicht geschwefelt,

aber nicht filtriert oder geschoént.

Farbe

Strahlendes, leicht transparentes Kirschrot

Nase

Der Les Rugiens 2020 ist ein Bilderbuch-Pommard mit seiner tiefen Nase von roten und dunklen Frichten, die sich mit gegrilltem Fleisch und gegrillten Krautern, Tamari, Unterholz und
erdigen Noten mischen. Dartber liegen leicht rauchige Noten, etwas Earl Grey und etwas Minze. Mit etwas Luft schleicht sich eine sehr charmante, leicht sif3e Note reifer Himbeeren in

die Frucht.

Gaumen



Naturlich ist dieser Les Rugiens noch blutjung, aber er zeigt schon viel von seiner Klasse. Da ist eine vibrierende Energie vom Kalkboden ebenso vorhanden wie eine unruhige, dunkle, im
Untergrund schwelende Mischung aus Tabak, Leder und Gewdrzen, die noch auf die Eruption wartet. Auch hier wieder dunkle Friichte, etwas Fleisch und Krauter. Es ist ein saftiger,

gleichzeitig erdiger, irgendwo auch seidiger Pommard mit viel Kraft und Komplexitat, aber eben auch mit einer sinnlichen Komponente. Wenn der Wein Zeit bekommt, wird das richtig

gut!



