Solemme
Speisempfehlungen
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(Gemiise & Vegetarisch)
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Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 17.10.2023

Information

Die Trauben stammen von Kalkbdden in Villers-aux-Nceuds und von den Lehm-Kalkstein-Hangen aus Chamery. Hier wurde eine Assemblage aus 50 % Chardonnay und 25 % Pinot Noir
sowie 25 % Pinot Meunier verwendet. Es gab keine Chaptalisierung und keine Filtration oder Weinsteinstabilisierung. Es wurde auch kein Schwefel hinzugeflgt, als der Wein nach

mindestens 36 Monaten degorgiert wurde. Esprit de Solemme enthalt keine Dosage.

Farbe

hell bronzefarben mit lebendiger Perlage

Nase

Der Esprit de Solemme duftet elegant und nach einem ganz eigenen Charakter. In die Noten von Noisette, Feingeback und eingelegter Zitronenschale mischen sich Dufte von Fino-

Sherry, etwas Gestein und Krautern.

Gaumen

Diese leichten Sherry-Anklange findet man auch am Gaumen zusammen mit Noten von reifem und murbem Kernobst, von Grapefruitschalen und Zitrusfriichten. Der Champagner zeigt

sich trocken und straight mit einem présenten Mousseux und einer kalkig-kreidigen Textur. Er hat einen individuellen Charakter.



