Portal del Priorat

Speisempfehlungen

LCI SOIGHCI CI@IS Marges von Thomas Goétz

Lammrollichen und Pilze am Spief (im Backofen

2019, 750 ml oder am Grill gebraten), dazu mediterrane Kréauter

© Spanien, Priorat (Fleisch)

RS 9930001654 Escalivada (gebratenes Gemiise, kalt serviert.

% Carignan Typisch mediterran)

(Gemise & Vegetarisch)

Alkoholgehalt: 14,0 %

La Solant
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Verkostungsnotizen

von Thomas Gotz vom 01.08.2023

Informationen zum Wein:

Die Trauben fur diesen auBergewdhnlichen Rotwein stammen aus einer Einzellage, die im Jahr 1911 mit der Sorte Carifiena (Carignan) bepflanzt wurde. Die alten Buschreben wachsen an
einem steilen, nach Nordosten ausgerichteten Hang auf einer Hohe von 370 Metern, der die berihmten Llicorella-Schieferbdden des Priorats enthélt. Das Weingut Clos del Portal

bewirtschaftet die Lage biodynamisch. Die Vergarung der Trauben erfolgte mit den Rappen, gefolgt von einer 18-monatigen Reifung in einem einzigen Bocoy aus franzdsischer Eiche.

Farbe:

Sattes Kirschrot

Nase:

Das ausdrucksstarke Bukett zeigt gro3e Frische und Tiefe, mit Noten von Eisen sowie anregenden floralen und krautigen Aromen. Typisch fur Carifiena ist auch die dunkle Frucht.
Insgesamt ist die Nase wahnsinnig attraktiv, intensiv und verfuhrerisch. Expressivitat, Komplexitat und Klarheit gehen ineinander Uber. Die kiihle Mineralitat erdet den Wein, was ebenfalls

ein klassisches Merkmal der Carifiena ist.

Gaumen:

Der Wein verbindet auf fabelhafte Weise elektrisierende Frische und Spannung mit der Priorat-typischen Kraft und Reife. Das Gewéachs ist konzentriert, aber nicht schwer. Das
reichhaltige Tannin ist reif und feinkdrnig und Uberhaupt nicht adstringierend. Der vibrierende, sehr lange Abgang wird von einer nervigen Séure getragen. Kurzum: La Solana dels

Marges steht flr kraftvolle Eleganz und besitzt eine grofie eigensténdige Persénlichkeit. Die Zeiten, in denen die Rebsorte Carifiena als ,rustikal” beldchelt wurde, sind definitiv vorbei.



