Nikolaihof

Speisempfehlungen

Steiner Hur,d/ Ri@SIing von Christina Hilker

Pastinaken-Knodel mit Wirsing und

trocken

Wiirzpflaumensauce

(GemiUse & Vegetarisch)

) 2017, 750 ml

) Kalbsbriessiilze mit Mohren und griinem Spargel
© Osterreich, Wachau

(Fleisch)
(£5 9870008206
% Riesling Zander auf der Haut gebraten mit gerostetem
Blumenkohl und Kartoffelbrei mit Niissen
Alkoholgehalt: 1.250,0 % (Fisch)
RestsiiBe: 28/l

Gesamtsaure: 5.9 g/l




Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 28.11.2022

Info zum Wein:
Die Lage Steiner Hund liegt oberhalb vom Stein an der Donau, ist grof3tenteils nach Stiden bzw. im Westlichen Teil nach Sud-Westen ausgerichtet. Im Osten

karger Boden, Urgestein, wenig Humus, je weiter man nach Westen kommt, desto mehr I6ssige Einschisse sind zu finden. Im Osten der Lage steht der eher
jungere Stockbestand (ca. 30-40 Jahre) und die produktiveren Selektionen, im Westen weisen die Terrassenbdden eine Hohendifferenz von ca. 150 Hm auf
und der untere Teil ist tber 80 Jahre alt. Die einzelnen Partien (Ost/jung, Mitte und West/alt) werden getrennt gelesen und ausgebaut. Der Ausbau erfolgt teils

im Holz, teils im Stahl. Der Vorverschnitt lagert bis zur Fillvorbereitung im groRen, gebrauchten Holz auf der Feinhefe. 4 Jahre im grof3en Holzfass gereift.

Farbe:

Mittleres Goldgelb.

Nase:

Der 2017er Riesling Steiner Hund zeigt sich mit Limette, Orangenzeste, Weinbergspfirsich und Quittengelee, seine Mineralitat ist intensiv und packend. Ein Uberaus prégnanter Auftakt,

der sich jugendlich und mit immenser Frische zeigt.

Gaumen:

Auf der Zunge angelangt, entfaltet sich seine ganze Schénheit. Frucht und animierende Saure stehen im schénen Gleichklang, feine Gerbstoffnoten setzen Akzente und regen den

Appetit an, der lange Nachhall verweist auf sein nicht ausgeschopftes Reifepotential.

Unbedingt dekantieren!



