Michael Andres

Speisempfehlungen

MUSI(C’teIIer/ BL'ntsandStein von Christina Hilker

Gegrillte Melone mit Burrata auf Wildkrauter-Salat

() 2022, 750 ml (GemUse & Vegetarisch)

& Deutschland, Pfalz Tomaten-Pfirsich-Gazpacho mit gebratenem

EZ 9912019579 7ander

% Muskateller (Fisch)

Zitronen-Hahnchenbrust auf Zucchini-Rohkost

Alkoholgehalt: 1.100,0 %

(Geflligel)
RestsiiBe: 0g/l
Gesamtsaure: 0g/l

MUSKATELLER




Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 02.06.2023

Farbe:

Zartes Goldgelb mit silbrigen Reflexen.

Nase:

Der 2022er Muskateller von Michael Andres gehort zu den feinen, eleganten und zugleich animierend duftigen Vertretern seiner Art. Aprikose, Aprikosenstein, wei3er Pfirsich, Zitrus,

Ingwer, wilde Minze und Salbei vereinen sich zu einem wunderschénen Ganzen. Holunderbllte schwebt duftig Uber allem.

Gaumen:

Am Gaumen zeigt er sich schlank mit erfrischender Sure und feinem Gerbstoff. Ein Uberaus anregender Gaumend&ffner, der mit Frische und Eleganz brilliert. Als Aperitif und Begleiter

von fruchtigen, exotischen Speisen ein wirklicher Volltreffer, der mit zarten 11,0 Vol% zuséatzlich punktet.



