Peter Jakob Kiihn
Speisempfehlungen

Rl.eSIing Sel(t BrUt Nature, von Christina Hilker

Mango-Spalten vom Grill mit Portulak-

traditionelle Flaschengdarung

Lowenzahnsalat und leichtem Honigdressing

(GemiUse & Vegetarisch)

) 2019, 750 ml

Blatterteig-Pastete mit Sardellen gefiillt
© Deutschland, Rheingau

(Fisch)

HT

Sekt

(3 9912011198

z
I
S|
>
@
(0)
~
<
=
(-3
w
=
w
a

Terrine von der Poularde mit Zimt, Apfelspalten und

% Riesling gerosteten Mandeln
(Geflugel)

Alkoholgehalt: 12,5 %
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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 06.06.2023

Info zum Sekt:

Die Trauben fur diesen Sekt stammen aus den hdheren Lagen des Weingutes, das Hefelager betrug 30 Monate.

Farbe:
Funkelndes Goldgelb, lebendige und breitgestreute Perlage.

Nase:

Der 2019er Riesling Sekt Brut offenbart sich mit fulminanter Frucht, die an Ananas, Mango und etwas Ingwer erinnert. Neben der Exotik treten duftige, helle Bliten und unzéhlige
Wiesenkrauter hinzu, ein Hauch Eisenkraut, Anis, Fenchel, Liebstéckel und Stf3holz. Bereits in der Nase zeigt er sich mit der vertrauten Tiefe und Komplexitat aller Gewachse aus dem

Hause Kuhn.

Gaumen:

Der Gaumen ist anregend trocken und prézise mit saftiger Frucht und belebender Struktur. Durch seine zarte Phenolik wirkt er nicht nur als Aperitif duflerst anregend, sondern zeigt

sich auch als exzellenter Speisenbegleiter. Es stellt sich direkt das Verlangen nach einem weiteren Schluck ein.



