Pian Dell'Orino

Speisempfehlungen

ROSSO d' MO”tGICi”O DOC von Christina Hilker

Maronen-Weintrauben-Walnuss-Crostini

A 2020, 750 mi (Gemuse & Vegetarisch)

< Italien, Toskana Wildschweinragout mit Pappardelle

= 9911071086 (wild)

% Sangiovese
Entenbrust mit Pfefferkirschen und Polenta

(Geflligel)
Alkoholgehalt: 13,5 %

Gesamtsiure: 6.1g/1




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 23.05.2024

Farbe:
Gedecktes Kirschrot, fast farbdicht bis zum Rand.

Nase:

Der 2020er Rosso di Montalcino prasentiert sich mit einnehmenden und stflen Aromen in der Nase. Fruchtige Noten von Brombeeren, Cassis und schwarzen Kirschen verbinden sich
mit edler dunkler Schokolade und wilden Krautern wie Thymian und Rosmarin. Florale Duftnoten von Rosenblattern und Veilchen verleihen ihm einen femininen Anstrich. Seine

Mineralitat und Tiefe sind bereits in der Nase unverkennbar.

Gaumen:

Am Gaumen besticht er mit einer sehr schénen Filigranitat und Eleganz. Die sif3lichen Fruchtaromen und der schokoladige Charakter erhalten durch die ausgepragte Mineralitat, die
animierende Séure und die seidige Tanninstruktur einen anregenden Anstrich. Ein Wein, der wie Samt und Seide Uber die Zunge gleitet, der aber mit etwas Kellerreife noch gewinnen

wird. Nach zwei Tagen der Offnung prasentiert er sich besonders schon.

Wenn moglich dekantieren.



