Lejeune

Pommard ler Cru "Les
Argillieres” AOC

) 2020, 750 ml
9  Frankreich, Burgund
£3 9910227009

% Pinot Noir/Spatburgunder

Alkoholgehalt: 1.400,0 %
RestsiiBe: 0g/l
Gesamtsaure: 5.4 g/l

GRAND VIN| DE BOURGOGNE

'OMMARD 1 CRl

LEs ARGILLIERES

Appellation d!Origine Controlée

Domaine LEJEUNE

Proprétaire Récollant - POMMARD (G814 1)

Speisempfehlungen

von Christoph Raffelt
Im Salzmantel geschmorte Rote Bete mit glasiertem
Radicchio, Kartoffelpiiree und Vanilleschaum

(GemiUse & Vegetarisch)

Streifen von lauwarmem Roastbeef mit gekochtem

und als Salat gereichtem Rotkohl mit Mole

(Fleisch)

Kurz gegrillter Thun mit Balsamico-

Blutorangenschaum auf gebackenen Kartoffeln

(Fisch)



Verkostzngsnotizen

von Christoph Raffelt vom 04.04.2023

Informationen zum Wein

Die Pinot-Noir-Frucht stammt aus der Lage Les Argillieres (auch en Largilliere) in Pommard. Der ler Cru liegt auf der norddstlichen Seite des Dorfes und ist geprégt von viel Ton auf
Kalk. Der Wein wurde im typischen Stil der Lejeune erzeugt: Jeder Bottich wurde zu etwa 30 % mit ganzen Trauben gefillt. Diese wurden mit den Fien eingemaischt, um genlgend
Saft fur den Beginn der alkoholischen Gérung freizusetzen, die durch die Einwirkung natlrlicher Hefen, die sich in der Atmosphére des Weinkellers und auf den Traubenhauten zur Zeit
der Ernte befinden, ausgeldst wird. Uber der Maische liegen dann die Ganztrauben. Diese Phase der alkoholischen Garung dauert fiinf bis sieben Tage und wird alssemikarbonische
Mazeration bezeichnet, da viele der Beeren im Ganzen und nicht nur als Fruchtfleisch garen. Die gesamte Vergérung dauert rund drei Wochen. Danach wird der Wein in Holzfasser mit

einem Neuholzanteil von rund 30 % gefullt. Vor dem Fillen wird leicht geschwefelt, aber nicht filtriert oder geschént.

Farbe

strahlendes, leicht transparentes Kirschrot

Nase

Der 2020er Les Argilliéresist ein wunderbar offener, feinwlrziger und charmanter Pommard mit einer leicht rauchig reduktiven Eréffnung und einer pikanten Mischung aus roter und

dunkler Frucht, Kirschkonfitlre, etwas Unterholz, Minze, etwas Hefebrot und feinem Holz.

Gaumen

Am Gaumen zeigt sich der ler Cru saftig, dunkelfruchtig und kompakt. Die Menge an Zimtkirschen, Stf3- und Sauerkirschen, dunkler Schokolade, Tabak und Gewurzen wirkt auch hier
sinnlich. Gleichzeitig bietet der Pommard jahrgangsbedingt eine gewisse Warme und Fille, die aber von einer seidigen klaren Sdure eingefangen wird. Der Gerbstoff erweist sich als reif

und markant, der Wein kann sich im Finale noch etwas glatten, aber daftr hat er auch noch Zeit. Das Potential ist jedenfalls klar vorhanden.



