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Informationen zum Wein
Das Weingut Recaredo aus dem katalanischen Penedés setzt MaRstabe mit seinen Schaumweinen nach traditioneller Methode. Im Weinberg arbeiten sie biodynamisch und

im Keller handwerklich. Innovation und Tradition gehen bei ihnen Hand in Hand. Alle ihre Schaumweine reifen mit Naturkorken, alle Flaschen werden von Hand geruttelt

und das Deqgorgieren erfolgt nach alter Methode ebenfalls von Hand und ohne Vereisung des Flaschenhalses.
Der Serral del Vell 2017 stammt aus einer gleichnamigen Weinlage mit einem hohen Anteil an Kalkstein. Der Brut Nature ist aus den autochthonen Rebsorten Xarel.lo

(87%) und Macabeo (13%) gekeltert. Der Grundwein reifte ein Jahr lang in einer Kombination aus Stahltank und Holzfass. Als Tirage diente der frische, konzentrierte
Traubensaft aus demselben Weinberg, denn Teil der Philosophie von Recaredo ist es, das Terroir so unverfalscht wie moglich in die Flasche zu bringen. Nach 50 Monaten

Hefelager wurde der Schaumwein im April 2022 degorgiert.
Farbe
Golden

Nase
Die Nase ist sehr mineralisch wie es beim Serral del Vell stets der Fall ist. Im Hintergrund treten eine helle Frucht wie Birne, Krauter wie Thymian und Hefenoten wie

Toastbrot hervor. Das Bukett ist kristallklar, fein und wunderbar balanciert. Es bietet Eleganz pur.

Gaumen
Auch am Gaumen zeigt sich, wie schon in der Nase, eine steinige Mineralitat. Der Serral del Vell 2017 hat zudem eine superelegante Perlage, die ganz fein und keineswegs

Uberbordend ist. Dem Weingut Recaredo geht es nie darum, dass das Mundgefuhl von der Perlage dominiert wird. Die Perlage steht bei ihnen nie iiber dem Wein, sondern
untermalt ihn hochstens. Die Textur ist seidig und vielschichtig, der Wein ist schnorkellos, direkt und sehr prazise. Das hat Energie und enorm viel Tiefe. Die 3-jahrige
Flaschenreife seit dem Degorgieren haben diesem Schaumer noch mehr Feinheit und Eleganz verliehen. Und dann ist da auch diese Herbheit und Salzigkeit im langen
Abgang, die unglaublich anregend ist.



