Marco de Bartoli
Speisempfehlungen

Vigna La MiCCia/ Marsala von Christina Hilker
Apéro mit Salzmandeln und kandierte Orangen

SL’perIOFe OI‘O Rlserva (Gemiise & Vegetarisch)

Knusprige Ente mit Orangensauce und Wildreis

) 2018, 500 ml
(Gefllgel)

© Italien, Sizilien

(23 9911206101 Gorgonzola Dulce im Brickteig gebacken mit

% Grillo Thymian Honig

(GemiUse & Vegetarisch)

Alkoholgehalt: 18,0 %
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Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 17.06.2024

Farbe:

Funkelndes Cognac mit deutlichen goldenen Reflexen.

Nase:

Der 10 Jahre alte Marsala Superiore duftet intensiv nach salzigem Karamell, Milchkaffee, in Kaffee getrénkte stf3e Bisquit, getrockneten Datteln und Feigen.

Gaumen:

Am Gaumen vermittelt der Marsala Superiore Sif3e und Salzigkeit in Kombination mit einer immensen Frische. Der anregende Nachhall I&asst uns vom Stden und den unzahligen

Leckereien traumen die man zu diesem wurzigen und suBfruchtigem Tropfen genie3en kann.



