Domaine Albert Mann
Speisempfehlungen

Ri@SIl.ng SChIOSSberg Grand von Sebastian Bordthauser

Risotto mit jungen Erbsen und Limette

Cru A C (Gemise & Vegetarisch)

Jakobsmuscheln confiert in Olivenol mit Zitrus-

) 2022, 750 ml
Emulsion

©  Frankreich, Elsass
(Meeresfruchte)

(23 9950301187

Stubenkiiken mit Mandarinenduft und Estragon

% Riesling

(Geflligel)
Alkoholgehalt: 1.300,0 %
RestsiiBe: 0g/l

Gesamtsaure: 0g/l



Verkostzngsnotizen

von Sebastian Bordthauser vom 01.07.2024

Die Domaine Albert Mann ist der Zusammenschluss zweier grof3er Winzerfamilien: der Familie Mann, die seit Anfang des 17. Jahrhunderts Weinbau betreibt, und der Familie Barthelmé,
den heutigen Eigentimern, die seit 1654 im Weinbau aktiv sind. Gelegen in Wettolsheim an der Elsédsser Weinstraf3e, wird jede Parzelle des 25 Hektar gro3en Betriebs individuell nach

biologischen und biodynamischen Grundlagen bearbeitet.
Der Schlossberg liegt in der Gemeinde Kientzheim und verflgt Gber rein granitische B&den. Die Reben haben ein durchschnittliches Alter von 35 Jahren.

Farbe:

Sattes Goldgelb, strahlend und klar.

Nase:

Die ausdrucksstarke Nase des 2022 Schlossberg Riesling Grand Cru von Albert Mann verbindet die ausladend reife Frucht mit markant mineralischen Noten. Trauben, reifer Apfel und
etwas Quitte fullen seinen Fruchtkorb, dazu kommen wirzige Noten nach Leinsamen, Leindl und Linoleum sowie getrockneter, heller Tabak. Unter alldem wummert der granitische

Bass der Lage.

Mund:

Kraftvoll mit viskoser Haptik und cremigem Schmelz im Antrunk befindet sich der Schlossberg im Spannungsfeld saftig reifer Frucht und steiniger Mineralik. Die steinreichen Béden
sorgen fur den enormen Druck am mittleren Gaumen, wahrend die Frucht seine gesellschaftlich zugangliche Seite promotet. Publikumswirksam und freundlich lachelnd im Plauderton

parlierend, wartet in der Rickhand die unerbittliche Wand aus Granit. Dies macht ihn schon heute problemlos delektabel, verspricht aber auch ein langes Leben auf der Flasche.



