M. Schiadler - Steffen Mugler

Speisempfehlungen

Blar,C de NOir von Christina Hilker

Grissini mit Parmaschinken und Oliven

) 2022, 750 mi (Fleisch)

8 Deutschland, Pfalz French Toast mit Ricotta, Basilikum und Tomate

(2 9912019103 (Gemiise & Vegetarisch)

% Pinot Noir/Spatburgunder, Schwarzriesling
Makkaroni Bolognese

(Fleisch)
Alkoholgehalt: 1.200,0 %

RestsiiBe: 0g/l

Gesamtsaure: 0g/l




Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 16.06.2024

Michael Andres kennen wir aus der Zusammenarbeit mit dem Sekthaus Andres und Mugler. Sein eigenes Weingut hat er 1993 gegriindet. Basis des Betriebes waren die Weinberge des elterlichen
Genossenschaftsbetriebes, die nach und nach neben dem vorhandenen Riesling mit Burgundersorten bestockt wurden. Nicht alles geht in die Sektproduktion! Neben dem Sekt produziert Michael Andres,
hervorragende Weine, die das besondere Terroir der Mittelhaardt widerspiegeln. Er bearbeitet Parzellen in Toplagen, wie dem Reiterpfad, Herrgottsacker oder der Maushohle. In dieser Lage besitzt er eine der

wenigen, letzten Terrassenweinberge der Pfalz. Hoch tber Deidesheim, direkt am Haardtrand mit traumhaftem Blick auf die Rheinebene. Eine der spannendsten Lagen der Mittelhaardt.

Farbe:

Helles Goldgelb mit silbrigen Reflexen.

Nase:

Der 2022er Blanc de Noir aus Spatburgunder und Schwarzriesling zeigt sich mit gelben Frichten, kleinen stifen Waldhimbeeren, Krautern, Gewdrzen und zart rauchigen Anklangen. Mit

Sauerstoffkontakt gesellen sich florale Noten hinzu.

Gaumen:

Saftigkeit ist das Credo am Gaumen, wo er sich mit betonter Sdure und salziger Note zeigt. Sein Mittelbau zeugt von Struktur und Kompaktheit, wirzig und anregend, der perfekte Wein

zu unkomplizierten und pikanten Leckereien.



