Velich

Speisempfehlungen

TO von Christina Hilker

Confiertes Bio-Eigelb Ziegenkase mit Estragon

A 2022, 750 mi Pfifferlingen Holunder Ponzu und Aprikose

@ Osterreich, Burgenland/Neusiedlersee - (vegetarisch von Bernd Bachofer Restaurant

5 9870010535 Bachofer * Michelin)

% Chardonnay, Sauvignon Blanc, Welschriesling Knusprige Poularde aus dem Ofen mit Salzzitrone,

griinen Oliven und Kartoffelpiiree

Alkoholgehalt: 12,56 %
Tataki vom Iberico-Filet mit Sherry-Soja-Marinade

und Wassermelone




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 31.07.2025

Info:

Cuvée aus Chardonnay, Sauvignon und Welschriesling, ,To" ist das ungarische Wort flir See und ist somit eine Hommage an den Neusiedlersee, der die Region entscheidend pragt.
Farbe:
Strahlendes Goldgelb

Nase:

Der 2022er TO verspruht sehr viel Exotik im Duft, Papaya, stfie Mango und Stachelbeere verbinden sich mit Noten von Tonkabohne und Vanilleschaum. Die Exotik in Verbindung mit
einer mineralischen Frische findet mit den Réstnoten des gekonnten Holzfassausbaus ein spannendes Wechselspiel. Ein wirklich vielschichtiger Duft, der zugleich Tiefe und Komplexitat

verheifit.

Gaumen:

Auf der Zunge angelangt wirkt er cremig und zugleich sehr erfrischend, seine herbfruchtige und salzige Anmutung weckt den Appetit und l&sst uns an exotische Gerichte mit dem

bunten Einfluss einer von unzahligen Gewlrzen gepragten Kiiche denken. Ein grofartiger Wei3wein aus dem Hause Velich, der die Begleitung von kreativer Kiiche sucht.



