Vins Nus

Instabile Brisat No. 3, In Albis

() 2021, 750 ml
© Spanien, Priorat
[£Z 9930001663

% Grenache blanc, Macabeu, Xarello

Alkoholgehalt: 1.300,0 %
RestsiiBe: 0g/l
Gesamtséure: 0g/l
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Speisempfehlungen

von Marian Henf3
Gazpacho von Karotte, Tomate und Honigmelone

(Gemise & Vegetarisch)

Geraucherter Aal mit Riihrei, Schnittlauch und
Pumpernickel

(Fisch)

Gebratene Krauterseitlinge auf Dinkelrisotto

(GemiUse & Vegetarisch)



Verkostzngsnotizen

von Marian Henf3 vom 14.12.2023

Info:
Die Cuvée basiert auf einer Vielzahl mediterraner Rebsorten: Grenache blanc, Macabeo, Cartoixa und Muscat.

Die langsame Mazeration findet zu 50% mit ganzen Trauben sowie 50% entrappt statt. Die spontane Garung findet in Amphoren sowie variablen Gebinden statt. Die Reife erfolgt dann

nur noch in Amphoren.

Die im Schnitt dreiBigjdhrigen Reben stehen im Priorat auf Hoéhen zwischen 450 und 480m. Ton und Schiefer bilden die Basis.

Farbe:

Leuchtendes, sattes Orangegold mit hellen Einschlissen

Nase:

Die Nase gleicht in seiner Aromatik enorm der leuchtenden Farbe im Glas. Orangenblite duftet herrlich aus dem geschwungenen Josephinenglas. Die haut von frisch geschélten
Mandarinen ruft laut in den Raum. Dieser Mix aus spritzigen, klaren Elementen mit einer herben Nuance gepaart, ist sehr betdérend. Orangensaft wirkt verhalten. Blutorange und
Bitterorange driicken ihm einen subtilen Stempel auf. Zesten von Grapefruit und Orange. Ein Hauch Zimt schwirrt im Hintergrund. Weif3er Pfeffer, Unterholz sowie Anklédnge von

Zigarrenkiste sorgen fur ordentlich Wirze.

Gaumen:

Am Gaumen ist er dann mit Schmelz und Druck versehen. Er zeigt richtig Kante und lebt von einem kompakten TannengerUst. Diese feinen Gerbstoffe untermauern die Frucht sehr
markant. Er zeigt dennoch seine saftige und schlanke Seite dahinter. Er wirkt nicht aufgesetzt oder plakativ. Machart und Trinkvergnigen laufen hier parallel und bilden eine gelungene

Symbiose. Die Frucht ist enorm zurlckhaltend. Vor allem im Nachhall blitzen dann die Zitrusfriichte orangener Couleur an allen Facetten auf.



