Weiser-Kiinstler
Speisempfehlungen

Trabener Gaispfad/ RieSIing von Christina Hilker

Scharfer Grapefruit-Salat mit Roter Bete und Garnelen

Auslese

Zitronentarte mit frischer Minze (vegetarisch)

Soufflé vom Frischkase auf Rhabarber mit kandierten

ﬁ 2025, 750 ml Holunderbliten (vegetarisch)

© Deutschland, Mosel
[£Z 9912017097

% Riesling

Alkoholgehalt: 7.0 %
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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 16.06.2026

Info zum Wein:

Der Gaispfad war um die vorletzte Jahrhundertwende einer der teuersten Weinlagen der Mosel. Hier mischt sich in den blauen Schiefer etwas rotlicher Schiefer, welcher

den Weinen eine zusatzliche Extravaganz verleiht.
Info zum Ausbau:

Spontangarung ohne Einsatz von Klarhilfsmitteln oder "Schonungsmitteln" im 325 Lit. Edelstahlfass. Abstich ebenfalls ins Edelstahlfass.

Farbe:

Leuchtendes Goldgelb mit griinen Reflexen.

Nase:

Wir treffen auf eine gestochen scharfe Rieslingnase bei der 2025er Trabener Gaispfad Riesling Auslese von Weiser-Kunstler. Apfel, Zitronenschale, Orangenkonfiture,
Zitronenmelisse und duftige Holunderblite stromen aus dem Glas in einer wunderbaren Intensitat entgegen. Seine elegante und zugleich intensive Suf3e ist bereits in der

Nase unverkennbar, alles eingefasst in eine fulminante Kontur des Schieferbodens, auf dem dieser kostliche Tropfen gewachsen ist.

Gaumen:

Richtig beeindruckend wird es dann, wenn man ihn auf die Zunge nimmt. Feinste SuRe verbindet sich mit ausgepragter Mineralitat und einer angenehm fordernden,
pointierten Saure. Eleganz pur, die Reinheit und Finesse von groen SulBweinen der Mosel unverkennbar. Dabei trinkt er sich so leicht, so unbeschwert bei all dieser

Komplexitat, das ist Freude pur im Glas, ein suRes Gedicht!



