Charles Dufour
Speisempfehlungen

Liquelz’r de COl/r,ptOir L2 1. 10/ von Christina Hilker
. Apéritif mit Salzmandeln
Mistelle p

(Gemise & Vegetarisch)

Fourme d'Ambert mit Friichtebrot

() 750 ml
(Gemiise & Vegetarisch)

@ Frankreich, Champagne

BBQ-Chicken-Drumsticks mit Krautsalat

HT

Liqueure

(3 9920340089 (Geflligel)

% Chardonnay, Pinot Blanc

Alkoholgehalt: 1.500,0 %
RestsiiBe: 0g/l

CHARLES DUFOUR,
Gesamtsaure: 0g/l LIQUEUR,

COMPZOIR

MISTELLE
JUSErEAUDEVIEDERAISIN
ASSEMBLAGE PERPETUEL
Elaboré par les Vins du'Z~4oddo~Landravill
PRODUIT pe BRANCE
TOML L9440 A5




Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 09.04.2024

Farbe:

Cognacfarben mit goldenen und orangenen Reflexen.

Nase:

Der Liqueur de Comptoir duftet nach Orangenzesten, Rosinen, Zimt, Datteln, Nougat, edlem Tabak und Waldhonig. Ein charmantes Aroma, das eine fruchtige Intensitat zeigt und

Konzentration verheif3t.

Gaumen:

Intensive Stf3e verbindet sich mit belebender Sadure und pikanter Wirze, 6lig rinnt er den Gaumen hinunter und hinterlasst den animierenden Eindruck von belebender Fruchtigkeit und

Frische. Ein Klassiker Apéritif und auf3ergewdhnlicher Begleiter zu pikanten Speisen mit fruchtigen Einflissen.



