
 Waris-Larmandier

Particules Crayeuses L20
Extra Brut, Grand Cru Blanc
de Blancs

 750 ml

 Frankreich, Champagne

 Champagner

 9920219023

 Chardonnay

Alkoholgehalt:  12,5 %

 

Speisempfehlungen

von Christoph Raffelt
 

Gerösteter Blumenkohl mit Miso-Butter und Haselnüssen
(vegetarisch)

Kohlrabi in Beurre blanc mit Kaviar (Fisch)

Rohe Kaisergranat-Schwänze mit Yuzu-Kosho und Dill
(Meeresfrüchte)



Verkostungsnotizen
von Christoph Raffelt vom 18.07.2026

Informationen zum Wein
Die Cuvée Particules Crayeuses ist der Flaggschiff-Blanc de Blancs von Waris-Larmandier. Die Chardonnay-Trauben stammen von mindestens 40 Jahre alten Reben in den
Grand-Cru-Gemeinden Chouilly, Cramant, Avize, Oger und Le Mesnil-sur-Oger. Nach der Handlese wurden sie in einer traditionellen 4.000-kg-Coquard-Presse gepresst,
wobei ausschließlich die Cuvée, also der Saft des ersten Presslaufs, verwendet wurde. Die spontane Gärung und der Ausbau erfolgten teils im Edelstahl, teils in
burgundischen 600-Liter-Demi-Muids. Nach einer sechs- bis 18-monatigen Reife der Grundweine folgten 24 bis 36 Monate sur lattes. Die Cuvée vereint zwei Jahrgänge mit
30 % Solera, deren Ursprung bis 2013 zurückreicht. Mit nur 2 g/l Dosage und einem reduzierten Flaschendruck von 4,5 statt der üblichen 6 bar präsentiert sich der
Champagner besonders feinperlig und elegant.
Farbe
Strohgelb mit feinem, lebendigem Mousseux
 
Nase
Dieser Champagner wirkt hell, präzise und von der Kreide geprägt. Zitronenzeste, reife gelbe und grüne Zitrusfrüchte sowie etwas weißes Steinobst verbinden sich mit
Gartenkräutern, feinem Biskuit, Zitronencrème und einem Hauch Mandelcrème. Die Autolyse bleibt dezent und unterstreicht die Frische, anstatt sie zu überdecken.
 
Gaumen
Saftig und seidig eröffnet der Blanc de Blancs mit feiner Cremigkeit und Präzision. Die kalkige Mineralität verleiht ihm Zug und Struktur, während pikante Zitrusnoten, eine
dezente Würze und der feine Grip für Spannung sorgen. Die sanfte Perlage trägt den Wein mühelos in ein langes, salziges Finale. Ein Chardonnay, der Kraft und Eleganz
miteinander verbindet, würzig und pikant wirkt.


