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Saint-Romain rouge "Sous

Roche” AOC

) 2020, 750 ml
9  Frankreich, Burgund
[£3 9910246018

% Pinot Noir/Spatburgunder

Alkoholgehalt: 1.300,0 %
RestsiiBe: 0g/l
Gesamtsaure: 0g/l

SAINT-ROMAIN

Sous ROCHE

2020
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Speisempfehlungen

von Christoph Raffelt
Gebratene Kalbsleber mit Cavolo Nero

(Fleisch)

Steinpilz-Risotto mit Salbei und Orange

(Gemiise & Vegetarisch)

Polenta mit wei3en Triiffeln

(Gemlse & Vegetarisch)



Verkostzngsnotizen

von Christoph Raffelt vom 30.04.2022

Information:

Der Saint-Romain Sous Roche 2020 stammt aus der gleichnamigen Lage im &stlichen Bereich der Appellation. Sous Roche ist nach Osten ausgerichtet und liegt auf 380 Metern. Im
Weinberg mit Kalkboden, dem sogenanntem Calcosol sur marne de Saint-Romain, stehen 60 Jahre alte Reben. Handlese, teilweise Entrappung und spontane Vergéarung im Edelstahl-
Cuve. Eine Mischung aus Pigeage und Remontage, also Unterstoen und Uberschwallen des Tresterhuts. Die malolaktische Garung erfolgt spontan in den Fassern. Der Ausbau lauft
Uber zehn bis zwoIf Monate in einer Mischung aus 228-, 350- und 500-Liter-Barriques und Tonneaux, von denen héchstens 10 % jahrlich ersetzt werden. Der Wein wird téglich probiert,
und die Fasser werden abgezogen, sofern es Frédéric Buisson fir sinnvoll halt. Es wird mit Bentonit geschént und nur sehr grob filtriert. Geschwefelt wird erst bei der Flllung mit

hoéchstens 40 bis 50 mg/I Gesamt-Sulfit.

Farbe:

recht dichtes Kirschrot

Nase

Der Saint-Romain Sous Roche 2020 bewegt sich ganz in der Stilistik des Hauses. Die Frucht - hier vor allem Schwarzkirsche und Sauerkirsche - verbindet sich mit Zimtrinde und

schwarzer Schokolade, leicht grinen, aber reifen Noten von Johannisbeerblattern und Strinken. Im Duft wirkt der Wein gleichsam einladend und charmant wie auch streng.

Gaumen

Am Gaumen wird es elegant und seidig. Es ist ein Wein, der jetzt schon sehr viel Trinkvergnlgen bietet, weil das Tannin fein und geschliffen ist, die Textur fast cremig und die rote
Frucht einen stf3en Kern hat und eine Extraktsifie bietet. Dabei wirkt der Wein Uberaus elegant und lang, nobel in seiner nahtlosen Verbindung von Frucht und Gerbstoff und

auflerdem lebendig in seiner Saurestruktur. Das ist einfach gut und dabei wie alle Weine der Domaine prézise, schlank und mit einem Holz, das dient und nie in den Vordergrund tritt.



