Tement

Ried Zieregg Kapelle

Sauvignon Blanc, GroBe STK

L age

) 2020, 750 ml
© Osterreich, Siidsteiermark
[£5] 9870009617

% Sauvignon Blanc

Alkoholgehalt: 1.300,0 %
RestsiiBe: 2g/l
Gesamtsiaure: 718/

KAPELLE

SUDSTEIERMARK DAC

Speisempfehlungen

von Christoph Raffelt
Gegrillte Langustinen auf Erbsen-Hummus mit
Ricotta und Minze

(Meeresfrichte)

Crudo vom Thunfisch mit Kapernvinaigrette,
Petersilie und Olivendl

(Fisch)

Gegrillte griine Bohnen und Auberginen mit
gesalzener Zitrone und Majoran

(Gemise & Vegetarisch)



Verkostzngsnotizen

von Christoph Raffelt vom 30.06.2023

Informationen zum Wein

Die Weine der Lage Ried Zieregg sind diejenigen, mit denen das Weingut Tement weltberihmt geworden ist. Die Ried Zieregg ist die Hauslage der Tements, gelegen auf 330 bis 490
Metern Héhe und gepragt von verschiedenen Kalkvarianten wie Korallenmuschelkalk, Kalkverwitterung und Kalkmergel mit jeweils recht diinnen Lehmauflagen. Das Kleinklima dieser
Lage in Verbindung mit den Béden und den mehr als 40 Jahre alten Reben sorgt fiir Weine mit hoher und eleganter Aromenauspragung und einem einzigartigen Alterungspotential, zu
dem die biologische und sehr aufwendige Wirtschaftsweise ihr Ubriges beitragt. Da die Ried Zieregg aber eine grofe Lage ist, die unterschiedliche Mikroklimata, Bodenstrukturen und
Sonnenausrichtungen aufweist, fillen die Tements manche Parzellen auch einzeln ab. Was bisher eher hier und da geschah, hat sich mit dem Jahrgang 2020 manifestiert, was mit der
geanderten Lagengesetzgebung der Stdsteiermark zu tun hat. Diese hat dazu gefihrt, dass die Tements den Berg nun in vier Lagen aufgeteilt haben: die Ried Zieregg, die Ried Zieregg

Kapelle, die Ried Zieregg Kér und die Ried Zieregg Steilriegel.

Der Zieregg »Kapelle«ist ein Sauvignon Blanc vom Plateau oberhalb des Weinguts, gelegen am Fuf3e der Karmeliter Kapelle. Es sind 1,48 Hektar, ca. 7.000 Rebstdcke im Alter von 18
Jahren und somit der jingste Teil des Weinbergs. Er liegt auf 470 m Seehdhe, bekommt ganztégig Sonne, ist jedoch umhdillt von einem kihlenden Waldmantel. Der Boden ist geprégt

von schwerem Ton und Lehm auf Korallenkalk. Der spontan vergorene Wein wird in neutralen gebrauchten 700-Liter-Gebinden ausgebaut.

Farbe
helles Goldgelb

Nase

Der Zieregg »Kapelle« ist ein ganz eigener Zieregg-Typ mit viel zerstoflenem Stein und Rauch in der Nase, der sich mit Noten von griinen Birnen, Reineclauden, Limequats, Minze und
Flechten verbindet. Mit Luft wird die zitrische Seite, aber auch die Sauvignon-Blanc-Identitat von Stachelbeeren und Cassis immer deutlicher. Das wirkt im Moment wie eine kongeniale

Verbindung aus Studsteiermark und Pouilly-Fumé, gleichsam Silex in Reinkultur!

Gaumen



Am Gaumen wirkt der Zieregg »Kapelle« absolut pur und klar wie verflissigter Stein mit Jod, Limetten- und Zitronensaft, grilnen Apfeln und Birnen, Stachelbeeren und etwas
HolunderblUte. Vor allem aber ist es der Stein, der hier von einer druckvollen Sdure gesprengt wird. Der Wein erinnert an Kristalle, verbunden mit Salzzitrone, weiBem Pfeffer und

grinen Fruchtnoten. Das Finale ist lang, salzig und messerscharf.Zieregg fir Puristen!



