Fritsch

Speisempfehlungen

ROter Veltliner Wagrarr, von Christina Hilker

Carpaccio von roter Beete mit Zedern Nussen und Balsamico Essig

(vegan)

) 2025, 750 ml
Wildmousse mit Granatapfel und Schwarzbrot

Q@ Osterreich, Wagram
Knusprige Hahnchenkeule mit Pfifferling-Risotto
(23 9870005132

% Roter Veltliner

Alkoholgehalt: 12,0 %
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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 03.03.2026

Info zum Wein:

Roter Veltliner von 5-11 Jahre alten Reben, gewachsen auf Lossboden in 220m Hohe

Info zum Ausbau:
Handlese, Spontangarung im Stahltank.
Farbe:

Mittleres Goldgelb mit zarten grinen Reflexen.

Nase:

Feine Aromatik von Roter Apfel, Grapefruit und Quitte vermischt mit Efeu, Brennnessel und einem Hauch Roggenbrot und Senf verfuhrt die Sinne.

Gaumen:

Auf der Zunge zeigt der 2025er Roter Veltliner Wagram viel Saftigkeit und salziger Lange mit pikanter Note im Nachhall, die wunderbar zu einer intensiven Kiiche mit

erdigen und pikanten Einschlagen. Die Frische im langen Nachhall ist faszinierend und fordert den Verkoster angenehm heraus.



