Revelette
Speisempfehlungen

Chateau Revelette ROSé AOP von Christina Hilker

Mit Krautern und Couscous gefiillte Fleischtomaten

) 2023, 750 ml (Gemuse & Vegetarisch)

© Frankreich, Provence Dorade vom Grill mit Rosmarin, Thymian und

(3 9910219083 Olivenol

% Carignan, Cinsault, Grenache

(Fisch)

Lammkoteletts mit Wildkrautersalat und

Alkoholgehalt: 1.350,0 %
Granatapfeln
Restsiife: 0g/l
(Fleisch)
Gesamtséure: 0g/l

CHATEAU

REVE[ETTE

COTEAUX D'AIX EN PROVENCE
ATELATON COTEAUX DA N FROVACE DT



Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 01.04.2024

Farbe:

Intensives Granatapfelkernrosé.

Nase:

Der 2023er Revelette Rosé prasentiert sich mit ausgepragter Aromatik von Kirschen, wilden Himbeeren, saftigen Zwetschgen und einer betérenden Fille von Krautern wie Rosmarin,

Thymian, Salbei und Wacholder. Wirzige Intensitadt und der Duft von reifen Tomaten und roter Paprika runden sein Gesamtbild wunderschédn ab.

Gaumen:

Sein saftiger und kraftvoller Gaumen setzt in der Rosé-Welt Maf3stabe, ein echter Umami-Wein, voller Ausdruck und L&nge. Man denkt unmittelbar an die wilden Garten der Provence,

den Sonnenuntergang und genussvolles Essen in Gesellschaft von Freunden.



