Jimenez - Landi
Speisempfehlungen

PielagO von Christina Hilker

Schokoladennudeln mit Orangenspalten

A 2021, 750 mi (Gemuse & Vegetarisch)

& Spanien, Mentrida BBQ-Chicken-Drumsticks mit Tomaten-Avocado-

(2 9930001226 Salat
% Grenache (Geflligel)
Kalbsriicken mit Aprikosenbutter und Lakritz-

Alkoholgehalt: 1.450,0 %

Gnocchi
RestsiiBe: 0g/l

(Fleisch)
Gesamtséure: 0g/l

2021

JIMENEZ-LANDI
PIELAGO

DENOMINACION DE ORIGEN MENTRIDA
Producto de Espafia



Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 17.10.2023

Informationen zum Wein:
Biodynamischer Anbau. Die 70 Jahre alten Rebstdcke wachsen in Héhenlagen von 750 bis 900 Metern auf granithaltigem und sandigem Boden. Nach der Handlese erfolgt die Garung in
Holzfassern mit wilden Hefen, gefolgt von einer Reifung in franzdsischen Barriques und Fudern. Die Abflllung geschieht ohne Filtration oder Stabilisierung. Die Gesamtproduktion

belduft sich auf 2.128 Flaschen.

Farbe:

Gedecktes Purpur mit rubinroten Reflexen.

Nase:
Der Duft beeindruckt mit einer fulminanten Fulle. Neben sien Brombeeren, glasierten schwarzen Kirschen, schwarzem Pflaumenmus, orientalischen Gewdrzen und Frichtebrot zeigt

sich eine tiefgriindige, mineralische und torfige Note. Nach einer langeren Offnung treten Triiffel und Lakritz hervor. Ein mystischer und tberaus tiefgriindiger Wein kiindigt sich an.

Geschmack:
Faszinierend ist die Frische, die prazise Séure, die salzige Mineralitédt und die feine Gerbstoffstruktur. Er fordert den Gaumen heraus und umhllt ihn zugleich mit seiner tiefgrindigen

und facettenreichen Struktur. Ein echter Langstreckenlaufer!

Im jugendlichen Stadium méglichst Gber mehrere Stunden dekantieren und aus grof3en Glasern geniefen.



