Peter Jakob Kiihn

Speisempfehlungen

Riesling Berg Schlossberg Jon Christin Hiker

G G oo h Salzige Sellerie Apfel Tarte mit leichter Honig Glasur
rosses eWC’C S (vegetarisch)

Carpaccio von der Gelbflossenmakrele mit Sake-
) 2024, 1500 ml Pampelmuse-Marinade

© Deutschland, Rheingau Kalbsriicken mit Artischocke, Estragon, Kapern und
(£5 9912011272 Kalbsjus

% Riesling

Alkoholgehalt: 12,0 %




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 06.10.2026

Info zum Wein
Uberwiegend siidlich ausgerichtete Steillagen, Schiefer und quarzitisches Gestein, Handlese.

Farbe:

Helles Goldgelb, deutliche griine Reflexe.

Nase:

Der 2024er Riesling Rudesheim Berg Schlossberg Grof3es Gewachs zeigt sich urspringlich und finessenreich und aufgrund seiner Jugend noch etwas verschlossen. Mit
Sauerstoffkontakt treffen wir auf Zitruszesten, wei3er Pfirsich und Krduter, die von rauchig; steinigen Noten komplettiert werden. Ein grofer Riesling kiindigt sich an.
Gaumen:

Am Gaumen wirkt er straff, dicht und gleichzeitig schlank, was von seinem moderaten Alkohol von 12 Vol% zuséatzlich unterstrichen wird. Ein tiefer und préziser Riesling mit kihler und

fokussierter Ausstrahlung und sehr gutem Reifepotential.



