HM Lang

Speisempfehlungen

GFLiI?@f Veltlir,er Riede von Christina Hilker

Weiles Tomatenmousse mit Gurke und Basilikum

Braunsdorfer "Fuchs &

(Gemise & Vegetarisch)

"
DCIChS Knuspriges Stubenkiiken auf Spinatsalat mit

Granatapfelkernen

() 2017, 750 ml (Geflugel)

Q@ Osterreich, Krems . . . .
Steinbutt in Estragon-Weiflwein-Butter und

(£5 9870007510 o e
Gemisejulienne

% Griiner Veltliner (Fisch)

Alkoholgehalt: 1.250,0 %

RestsiiBe: 1g/1 \
GRi INER

Gesamtsiaure: 6.6 g/l ‘ UMER2‘0’1E7“L
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Verkostzngsnotizen

von Christina Hilker vom 11.02.2020

Farbe:

Strahlendes, helles Goldgelb mit silbrigen Reflexen.

Nase:

Beim 2017er Gruner Veltliner Riede Braunsdorfer ,Fuchs und Dachs” strémt die pure Saftigkeit aus dem Glas entgegen: reife Birne, reifer Apfel, weie Bliten. Und bei aller Prasenz wirkt

er unglaublich fein, tdnzerisch, ja schwebend.

Gaumen:

Die zarte und téanzelnde Erscheinung bestéatigt der Gaumen, die facettenreiche Struktur und die préazise Saure ziehen sich wunderschén Uber die Zunge. Druckvoll und animierend ein

Uberaus inspirierender Tropfen, der mit Finesse und Leichtigkeit betdrt und befllgelt; auch die Speisen, die er begleiten darf.



