Ca’ La Bionda

Speisempfehlungen

Amarone della Valpolicella von Christina Hiker

Classico DOCG |

Schokoladen Pasta mit Orangenfilets (vegetarisch)

Filet vom Reh mit Kohlrabi Quitten-Salat, Portwein und Sellerie

) 2019, 750 ml Piiree

© Italien, Veneto ) , .
Wildentenbrust mit Kaffee-Salz und Waldpilzsauce

(23 9911021085

% Corvina, Corvinone, Rondinella

Alkoholgehalt: 16,0 %

: AMARONE
DELLA VALPOLICELA
v

CA* LA BioNDA

ANO DI VALPOLICELLA - VERONA - MTAUA




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 13.11.2025

Informationen zum Wein:
Die Trauben stammen aus den historischen Valpolicella Classico Zonen Marano und Fumane und wachsen auf Kalkstein. Vergoren wurden sie mit wilden Hefen.
Farbe:

Tiefdunkles Kirschrot; schwarz im Kern mit minimalen Aufhellungen zum Rand hin.

Nase:

Der 2019er Amarone Della Valpolicella Classico prasentiert sich duftig mit Aromen von dunklen Frichten, Waldhimbeeren, Schwarztee, Marzipan und einer Flut von wilden

Krautern. Ein wahrer Verfuhrer betritt die Blihne, seine Reife steht ihm gut zu Gesicht und man freut sich darauf ihn zu kosten.

Gaumen:

Am Gaumen flutet er die Zunge geradezu mit dichter Frucht, FruchtsuSe und den Aromen von Dorrobst und Schokolade. Zugleich betort er mit belebender Saure und

animierendem Gerbstoff. Intensive Gerichte mit aromatischer Fulle stehen ihm sehr gut zu Gesicht, man kann formlich in ihm versinken.



